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MEHR HAMBURG 
ERLEBEN & SPAREN!

040-300 51 932 
hamburg-card.de

Überall freie Fahrt mit
Bus, Bahn & Hafenfähren

Bis zu 50% Rabatt bei über
150 touristischen Angeboten

Online, Tourist-Info, Hotel 
oder Fahrkartenautomaten
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„Hamburg kulinarisch“, „Hamburg ganz(s) weihnachtlich“ und, nicht zuletzt der 
„Hamburger Schlemmer-Sommer“ sind seit vielen Jahren unter der Schirm-
herrschaft des Tourismusverbands Hamburg sehr erfolgreiche Angebote 
an alle Freunde guter Küche. Weit mehr als hunderttausend Gäste haben in 
den letzten Jahren mit unseren Angeboten kulinarische Entdeckertouren in 
Hamburg unternommen. 

Heute lade ich Sie gerne ein zum Hamburger Schlemmer-Sommer 2019. 
Vom 15. Juni bis 1. September 2019 haben Sie die Chance, zum festen Preis von 
69,00 Euro für 2 Personen in über 100 Restaurants die kulinarische Vielfalt 
der Hansestadt zu genießen.
 
Erleben Sie hochwertige und kreative Kochkunst bei unseren Sterneköchen, 
den Trendsettern und mutigen Newcomern oder in der stilvollen traditionellen 
oder der internationalen Küche. Sie werden sehen, Hamburgs Gastronomie 
hat unglaublich viel zu bieten. Kein Wunder, dass die Fangemeinde unserer 
Angebote ständig wächst.
 
Genießen Sie mit Ihrer Familie, Ihren Gästen und Freunden Hamburgs Sommer-
küche. 

Ich wünsche Ihnen viel Vergnügen dabei, einen tollen Hamburger Sommer und, 
vor allem, einen guten Appetit! 

Ihr Prof. Norbert Aust 
Vorsitzender Tourismusverband Hamburg e.V. 

liebe Hamburgerinnen und Hamburger, 
liebe gäSte und Freunde unSerer Stadt, MEHR HAMBURG 

ERLEBEN & SPAREN!

040-300 51 932 
hamburg-card.de

Überall freie Fahrt mit
Bus, Bahn & Hafenfähren

Bis zu 50% Rabatt bei über
150 touristischen Angeboten

Online, Tourist-Info, Hotel 
oder Fahrkartenautomaten
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1700 
Im BArceLó HAmBurG 
 
Ferdinandstraße 15 
20095 Hamburg

Tel. (040) 22 63 620
www.barcelohamburg.com

Hamburger ScHlemmer-Sommer
•	vorSpeiSe 
 Tapas-Variation
•	Suppe 
 Salmorejo cordobés 
 mit Olivenbrot-chip
•	Hauptgang 
 rollo de ternera con jamón Serrano 
 Kalbsroulade gefüllt 
 mit Serrano, Oliven und Kräutern, grüner pfeffer-Sherry-Sauce, 
 jungem Gemüse und Tolosa-Alubias-püree
•	deSSert 
 crema catalana 
 mit erdbeeren

69,00 euro Für 2 perSonen
34,50 euro pro perSon

KOrreSpOnDIerenDe WeInBeGLeITunG
(0,1l pro Gang, 5cl Dessertwein) 
16,00 euro pro person

Ihre Tischreservierung nehmen wir gerne unter
Tel. (040) 22 63 62-126 oder hamburg@barcelo.com und dem 
Stichwort "Hamburger Schlemmer-Sommer" entgegen.



Hamburger ScHlemmer-Sommer vom 15. Juni - 1. September 2019

8

AlSTERKuG
reSTAurAnT BAr GArTen 
 
Alsterkrugchaussee 277 
22297 Hamburg

Tel. (040) 51 303 410
www.alsterkrug.de

ScHlemmer-Sommer-menü
•	vorSpeiSe 
 Fruchtig scharfe Ingwer-Süßkartoffelsuppe 
 mit gebratener Garnele
•	ZwiScHengang 
 "Black cherry" Tomatensalat 
 mit Büffel-mozzarella und Knoblauchbaguette
•	Hauptgang 
 rotzungenröllchen in Limetten-Buttersoße 
 mit Gemüsejulienne, mu-err-pilzen und Duftreis 
 oder 
 BBQ-glasiertes Flanksteak 
 mit mini-mais, Backdrillingen und cajun-mayonnaise
•	deSSert 
 pfirsich-maracuja-Frischkäsetörtchen 
 mit Kokoshippe

69,00 euro Für 2 perSonen
34,50 euro pro perSon

TIpp Im JunI, JuLI & AuGuST
BBQ Im GArTen & LOunGe
Im Sommer erwartet Sie dienstags und freitags ab 18:00 uhr unser Team 
zum BBQ mit vielen Spezialitäten direkt vom Grill!
25,00 euro pro person
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AlTES loTSENHAuS
 
 
Övelgönne 13  
22605 Hamburg

Tel. (040) 88 00 196
www.zum-alten-lotsenhaus.de

ScHlemmer-Sommer 2019
•	vorSpeiSe 
 ceviche vom Lachs mit Avocado-mousse 
 und Karamell vom wilden Knoblauch auf polenta-pancake  
 2017 Weißburgunder trocken "Drei Gesteine", Jakob Schneider,  
 Nahe, Deutschland
•	ZwiScHengang 
 Gazpacho mit croûtons vom Bauernbrot, 
	 flambierten	Frühlingszwiebeln	und	Basilikum-Kaviar 
 2018 Vinho Verde DOC "Falco da Raza", Quinta da Raza,  
 Vinho Verde, Portugal
•	Hauptgang 
	 Gebackenes	Steinbeißerfilet	aus	dem	Ofen 
 mit Bergamotte-Gremolata auf Sous-vide gegartem Sommergemüse 
 an Sauce Verjus und in Traubenkernöl geschwenkten Süßkartoffeln 
 mit Fleur de Sel  
 2018 Lugana "Felugan", Feliciana, Lombardei, Italien
•	deSSert 
 Halbgefrorenes von der Tonkabohne 
 mit weißem Schokoladen-minzkern auf Blaubeer-coulis  
 und warmen Lavendel-Kirschen 
 2017 Spätlese "Angerhof", Weingut Tschida, Burgenland, Österreich

menü Für 2 perSonen 69,00 euro

weinbegleitung (3 x 0,1l und 5cl deSSertwein) 17,00 euro p. p.

eine vegetarische Alternative ist selbstverständlich möglich.

Dieses Angebot gilt für reservierungen von 2 bis maximal 10 personen.

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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ATlAS
Restaurant + Kochsalon

Schützenstraße 9a
22761 Hamburg

Tel. (040) 851 7810 
www.atlas.at

ScHlemmer-Sommer-menü 2019
menü vom 16. Juni bis 31. Juli 2019
•	vorSpeiSe 
 Gebratener pulpo 
 mit süß-saurer melone und Hummermousse
•	ZwiScHengang 
 Kalbshaxenraviolo und Jakobsmuschel 
 mit Blumenkohlpüree und gehacktem ei
•	Hauptgang 
 rosa gebratener rinderrücken auf rindersugo 
 mit Kräuterseitlingen und Serviettenknödel
•	deSSert 
 crème Brûlée mit weißem Schokoladen-mandeleis

69,00 euro Für 2 perSonen

menü vom 1. August bis 2. September 2019
•	vorSpeiSe 
	 Thunfischtatar	und	 
 rosa gebratener Kalbsrücken mit Kaperncrème
•	ZwiScHengang 
	 Gebratenes	Rotbarschfilet	auf	Graupenrisotto	 
 mit Tomatensalsa
•	Hauptgang 
 rosa gebratene entenbrust mit majoransauce, 
	 Aprikosen-Pfifferlinggemüse	und	Kartoffelkrapfen
•	deSSert 
 Schokoladen panna cotta mit Kirschsorbet 

69,00 euro Für 2 perSonen
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AuGIlA
Im LInDner pArK-HOTeL HAGenBecK

Hagenbeckstr. 150
22527 Hamburg

Tel. (040) 800 808 380 
www.lindner.de/hamburg-park-hotel-hagenbeck/

"reiSe um die welt" - ScHlemmer-Sommer 2019
menü vom 15. Juni  — 24. Juli 2019
•	orient 
 Humus & pita Brot
•	nordaFrika 
 cous cous Salat & minzjoghurt
•	ZentralaSien 
 Grüne currysuppe & papayachutney
•	Südamerika 
 Gegrillte rinderflanke, chimichurri & Süßkartoffelpüree
•	Skandinavien 
 Skyr mousse mit Blaubeeren & Zimtgebäck

menü vom 25. Juli — 01. September 2019
•	nordaFrika 
 muhammara & Fladenbrot
•	aSien 
 Kantonesische misosuppe
•	auStralien 
 crab cake & chili-Limetten-mayonnaise
•	mitteleuropa 
 Knuspriger Schweinebauch, carbonata & spanische Kartoffeln
•	Südamerika 
 Guanajaschokolade mit maracuja & Goldbanane

69,00 euro Für 2 perSonen

Wir servieren das menü täglich ab 18:00 uhr.
Sie können Ihr menü mit dem Hinweis "Schlemmer-Sommer" gern 
telefonisch unter 040 / 800 808 380 oder per mail
an restaurant.hagenbeck@lindner.de reservieren.
möchten Sie unter freiem Himmel schlemmen? unsere beliebte Sonnen-
terrasse am Seerosenteich hat bestimmt noch einen platz für Sie frei.
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AuSSPANN

Holsteiner chaussee 428
22457 Hamburg

Tel. (040) 559 87 0-10 
www.hotel-ausspann.de

land * küSte * meer
13. Juni bis 24. Juli 2019

•	vorSpeiSe 
 Frühlingssalat I rote Bete-Schmand 
 Dorschfrikadelle & Büsumer Krabben
•	Suppe 
 Holsteiner	frische	Suppe	mit	Rindfleisch
•	Hauptgang 
 Gebratene Brust vom Landhuhn I Zwiebelkruste I Senfjus 
 Blattspinat & Grander Schinken-röstkartoffeln
•	deSSert 
 Dithmarscher pfannkuchenpudding 
 erdbeeren und rhabarber

69,00 euro Für 2 perSonen

Stadt * FluSS * elbmarScHen
25. Juli bis 31. August 2019

•	vorSpeiSe 
 Sommersalat I Traubenmostvinaigrette 
	 Pfifferlinge	I	geräucherte	Entenbrust
•	Suppe 
 Kerbel-estragonsuppe mit Graved Lachs
•	Hauptgang 
 Hamburger Ochsensteak vom Grill I pfeffersauce 
 Spitzkohl-Linsengemüse I Süßkartoffelpüree
•	deSSert 
 Altländer Apfel-Tarte mit Buttermilcheis

69,00 euro Für 2 perSonen
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BASIl & MARS

Alsterufer 1
20354 Hamburg

Tel. (040) 41 35 35 35 
www.basilundmars.com

ScHlemmer-Sommer-menü
•	vorSpeiSe 
 Spargelcremesuppe 
 mit hausgeräuchertem Seesaibling "Arctic char"
•	ZwiScHengang 
 Stracciata di Burrata – das Herz der Burrata – 
 mit einer Giardiniera aus Sommergemüse und unserem Olivenöl
•	Hauptgang 
 Gegrillte picanha vom uS Black Angus 
 mit gebratenen romanasalatherzen und BBQ-chili-Butter
•	deSSert 
 Himbeer Götterspeise 
 mit Vanillesauce und frischen Himbeeren

69,00 euro Für 2 perSonen

eine vegetarische Alternative ist möglich.

unsere ÖFFnunGSZeITen:
montag bis Freitag von 12:00 bis 24:00 uhr
Samstag von 18:00 bis 24:00 uhr

TIpp:
Gerne können Sie auch unseren captains Table nutzen.
ein gesonderter raum mit einem großen Tisch für ca. 12 bis 16 personen. 
Ideal für private Feiern oder Firmentreffen, für Besprechungen und 
präsentationen.

reservierungen bitte an: lecker@basilundmars.com oder 
telefonisch unter (040) 41 35 35 35

Bei schönem Wetter servieren wir Ihnen Ihr menü selbstverständlich  
auf unserer Terrasse.



Hamburger ScHlemmer-Sommer vom 15. Juni - 1. September 2019

14

BISTRo AM FlEET
Im STeIGenBerGer HOTeL HAmBurG

Heiligengeistbrücke 4
20459 Hamburg

Tel. (040) 36 80 61 22 
www.hamburg.steigenberger.de 

ScHlemmer-Sommer 2019
•	Salt & cream popS 
 Frischkäse | Laugengebäck | mandel | pistazie | paprika
•	red Sun 
 Tomaten-Dashiessenz | weißes mousse | papaya | Flusskrebsschwänze
•	SmootH Summer 
 Kalbsfilet	|	Thaispargel	|	geröstete	Hanfsaat	| 
 Vitelotte | Aroniabeere 
 oder 
 warm breeZe 
 Gebratener Heilbutt | Fregola | Schwarzer Sesam | 
 parmesan | Knoblauch
•	day on tHe beacH 
 Limette	|	Joghurt	|	Zitrone	|	Passionsfrucht	|	Pfirsich

69,00 euro Für 2 perSonen
inkluSive waSSer und kaFFeeSpeZialität
 
eine vegetarische Alternative ist möglich.
 
Genießen Sie unser menü auf unserer wunderschönen Fleetinsel- 
Sommerterrasse.
reservierungen nehmen wir gern auch unter 
kulinarisch@hamburg.steigenberger.de entgegen.
 
ÖFFunGSZeITen
montag bis Samstag ab 18:00 uhr
Sonntag ab 12:00 uhr
 
TIpp
Bei Geburtstagsgesellschaften ab 10 personen laden wir die person, die 
ihren Geburtstag bei uns feiert zu ihrem essen ein.

©www.die-foodfotografin.de
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BRECHTMANNS BISTRo

erikastraße 43
20251 Hamburg

Tel. (040) 41 30 58 88 
www.brechtmann-bistro.de

ScHlemmer-Sommer
menü vom 15. Juni — 31. Juli 2019
•	crabcakeS 
	 Pflaume	und	gepickeltes	Gemüse
•	erdbeer-gaZpacHo, 
 Avocado und Black Tiger Garnele 
 oder 
 Spicy tHai beeF Salad,  
 Gurke, rote Zwiebel und Koriander
•	gelbeS tHai curry und Hoi Sin glaSierter rotbarScH,  
 pak choi, erdnuss und Weintrauben, dazu reichen wir Jasminreis 
 oder 
 FrikaSSee vom label rouge HuHn 
 möhren, erbsen, Schnittlauch und Drillinge
•	kompoSition von ScHokolade und blutorange

menü vom 1. August  — 1. September 2019
•	edamame 
 meersalz und cranberries
•	tom kHa gai 
	 Kokos-Geflügelsuppe,	Koriander,	Galgant,		Zitronengras	und	Limette 
 oder 
 Salat von couS couS,  
	 grünem	Apfel	und	Schalotte	mit	Sashimi	vom	Thunfisch
•	roteS tHai curry mit HäHncHenbruSt,  
 pak choi, Thai Auberginen und Litschi, dazu reichen wir Jasminreis 
 oder 
 geScHmorte ocHSenbacke,  
 cremige polenta, Brokkoli, Karotte und weißer pfefferschaum
•	créme brûlée von der Blaubeere mit Vanilleeis

69,00 euro Für 2 perSonen
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BRooK
 
 
Bei den mühren 91  
20457 Hamburg

Tel. (040) 37 50 31 28
www.restaurant-brook.de

ScHlemmer-Sommer 2019
•	amuSe boucHe  
 Brot, Dip
•	vorSpeiSe 
 ceviche vom Kabeljau 
 mit Avocado, mango, Süßkartoffel und chili-popkorn
•	Suppe 
 Kohlrabi-Vanille-Birnensüppchen 
 mit parmaschinken-ravioli
•	FiScH 
	 Doradenfilet	auf	Gazpacho-Risotto 
 mit Bouillabaissesauce und Ocraschoten
•	erFriScHung 
 Gin Basil Smash-espuma
•	FleiScH 
 Zweierlei vom Freesisch Ochs in rosmarin 
	 (Filet	auf	geschmorten	Bäckchen	)	mit	Pfifferlingen, 
 pommes carrèe und rübchen
•	deSSert 
 Variation vom Topfen und erdbeeren

69,00 euro Für 2 perSonen

Bitte unbedingt unter dem Stichwort "Schlemmer-Sommer"
 reservieren.
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FriScH auS dem meer, direkt auF den teller!
•	vorSpeiSe 
 In Ginaromen gebeizter labelrouge Lachs | 
 Dillcreme | pumpernickel | radieschen | grüner Spargel
•	Hauptgang 
	 Schollenfilet	|	Erbsen	|	marinierter	Fenchel	| 
 Kerbelschaum | gebackene Kartoffel
•	deSSert 
 Baumkuchen | Kirschen | erdbeeren | Baiser | Vanillemousse

69,00 euro Für 2 perSonen
inklusive einem Glas Hauswein oder einem Bier pro person,  
Kaffee & mineralwasser

Wir freuen uns auf Ihre reservierung mit dem Stichwort "Schlemmer- 
Sommer" unter (040) 34 91 89 35 oder per e-mail an  
hamburg.broscheks@renaissancehotels.com.

ÜBer BrOScHeKS SeA TO TABLe
Im Broscheks Sea to Table kommt der Fisch frisch aus dem meer direkt 
auf den Teller. Jeden morgen machen sich unsere einheimischen Fischer 
auf den Weg ins offene meer und tun das, was Sie lieben!
Wir bringen ihren besten Fang zu Ihnen. Beste und frischeste Qualität 
sowie lokale und nachhaltige produkte warten auf Sie!

ÖFFnunGSZeITen
montag – Sonntag:  
12:00 – 15:00 uhr & 17:00 – 22:00 uhr

BRoSCHEKS SEA To TABlE
Im renAISSAnce HAmBurG HOTeL
 
Große Bleichen 
20354 Hamburg

Tel. (040) 34 91 89 35
www.broscheks.de
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brüdigamS in eimSbüttel
4-Gänge-menü vom 15.06. – 21.07. 2019
•	Amuse Gueule
•	Falafel mit Auberginencreme und gegrillter Wassermelone
•	erbsensuppe 
 mit Kopfsalat, crostini und pulled porc vom Spanferkel
•	maishuhn aus dem Ofen mit roten Linsen, Spinat und Dattelpesto 
 oder 
 Gegrillter Lachs mit Sesam, Schmorgurken und blauem Schweden
•	Ziegenkäseparfait mit erdbeeren und süßer pesto

4-Gänge-menü vom 22.07. – 01.09. 2019
•	Amuse Gueule
•	Jakobsmuschel mit Serranoschinken und mango-Gurkentatar
•	Sommerliche minestrone mit pesto-pinienkernravioli
•	Gesottene Holsteiner rinderbrust mit warmem bunten Bohnensalat, 
 röstkartoffeln und getrockneten Tomaten 
 oder 
 Heilbutt mit rucola-Oliven-polentaschnitte, 
 Artischocken und Tomatensugo
•	Sauerrahmschnitte mit Lavendelaprikosen 

69,00 euro Für 2 perSonen

Dazu servieren wir auf Wunsch 4 korrespondierende Weine von rindchen’s 
Weinkontor zum Aktionspreis von 20,50 euro pro person (0,1l bzw. 
Dessertwein 0.05l)

Auf Wunsch servieren wir auch ein vegetarisches oder veganes menü.
Bitte bei der reservierung "Schlemmer-Sommer" angeben.

BRüDIGAMS
 
 
eppendorfer Weg 98  
20259 Hamburg

Tel. (040) 57 01 29 99
www.bruedigams.de

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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Frank Brüdigam und partnerin Barbara Oechsle

BRüDIGAMS WIlDWECHSEl
LAnDGASTHOF 
 
Waidmannsweg 2  
25582 Kaaks

Tel. (04893) 93 73 128
www.bruedigams-wildwechsel.de

ScHlemmer-Sommer in kaakS
menü vom 15.06. – 25.07.2019
•	Amuse Gueule
•	Schmorgurkensuppe mit Dillschmand und Königsberger Klöpschen
•	Gebackene	Holsteiner	Rindfleisch-Kartoffel-Praline 
 auf rotkohl-coleslaw mit Joghurt und pesto vom maggikraut
•	Gebratenes	Zanderfilet	auf	Auberginen-Tomaten-Gemüse 
 mit getrockneten Aprikosen und gebackenen Kapern 
 oder  
 Frikassee vom maishuhn und Wildgarnele  
 mit marinierter ringelbete und rollgerste
•	Gebackene Holunder-Topfengrießschnitte auf Apfel-Thymian-Kompott

menü vom 26.07. – 01.09.2019
•	Amuse Gueule
•	Kichererbsensuppe mit roter Bete, Sesam und Ziegenkäse-crostini
•	Safran-erbsen-risotto im Kalbsmarkknochen
•	röllchen von der rotzunge  mit Gremolata  
 auf puffbohnen-Artischocken-Gemüse 
 oder  
 pluma und Bäckchen vom Iberico Schwein 
 auf Kartoffel-Buttermilch-Stampf mit Wurzelgemüse
•	Friesentee-Joghurt-panna cotta mit Sylter rote Grütze 

69,00 euro Für 2 perSonen

Dazu servieren wir auf Wunsch 4 korrespondierende Weine 
zum Aktionspreis von 20,50 euro pro person (0,1l / Dessertwein 0.05l)
Bitte bei der reservierung "Schlemmer-Sommer" angeben. ein package 
mit Übernachtung in unseren stylischen Zimmern ist möglich. 

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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BuTCHERS AMERICAN STEAKHouSE
 
 
milchstraße 19 
20148 Hamburg

Tel. (040) 44 60 82
www.butchers-steakhouse.de

Typo
Bu t c h e r s :  T e x a s  He r o
Ame r i c a n  S t e a khou s e :  I T C  C en t u r y  L i g h t  
C ond en s e d  ( S p a t i o n i e r u n g :  100 )

Color
b r aun :  Pan t on e  4625 C
b e i g e :  P an t on e  7506 C

Hamburger ScHlemmer-Sommer
•	vorSpeiSe 
 traditional caesar´s salad 
 romanasalat / sardellen-parmesandressing / croûtons
•	ZwiScHengang 
 chef´s choice 
 teller / überraschung
•	Hauptgang 
 Butcher´s prime beef tartare – short grilled 
	 rinderfilet	/	gemüse	/	frittierte	kartoffelstäbchen	/	teriyaki
•	deSSert 
 sorbet 
 maracuja / erdbeeren / baiser

69,00 euro Für 2 perSonen
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CARlS BRASSERIE
An Der eLBpHILHArmOnIe 
 
Am Kaiserkai 69
20457 Hamburg

Tel. (040) 300 322 400
www.carls-brasserie.de

ScHlemmer-Sommer-menü
•	vorSpeiSe 
 Burrata, Bunte Tomaten, melone 
 und Olivenbrot
•	ZwiScHengang 
	 Adlerfisch,	Hummerschaum 
 und Artischocken-Brandade
•	Hauptgang 
 Filet vom Kalb, portweinsauce, carls Trüffel püree 
 und Grüner Spargel
•	deSSert 
 Walbeeren Dôme, pistazien chantilly 
 und Vanilleeis

69,00 euro Für 2 perSonen

Das Schlemmer-Sommer-menu ist in cArLS Brasserie mit 
Vorreservierung unter dem Stichwort "Schlemmer-Sommer" buchbar.
Täglich ab 19:30 uhr für maximal 6 personen.

Gerne nehmen wir Ihre reservierung unter der rufnummer 
040 – 300 322 400 entgegen.

Bitte haben Sie Verständnis, dass die einzelnen Gänge des menus nicht 
durch andere Gerichte aus unserer Speisekarte austauschbar sind.
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CASSE-CRoûTE
 

Büschstraße 2 
20354 Hamburg

Tel. (040) 34 33 73
www.casse-croute.de

ScHlemmer-Sommer-menü
menü vom 17.06. - 24.07.2019
•	vorSpeiSe 
 Vitello tonnato – 
	 rosa	gebratener	Kalbsbraten	mit	Thunfischsauce	&	Kapern
•	ZwiScHengang 
 Gazpacho Andaluz – 
 pikante, geeiste Tomaten-Gurken-Suppe
•	Hauptgang 
 Gebratenes Lachssteak 
 mit Zitronen-Weißwein-Sauce & grünem Spargel-risotto
•	deSSert 
 Oma‘s Käsekuchen 
 mit frischen erdbeeren & Vanilleeis

menüpreiS Für 2 perSonen 69,00 euro

menü vom 25.07. - 31.08.2019
•	vorSpeiSe 
 caesar‘s Salad 
 mit parmaschinken & crûtons
•	ZwiScHengang 
 Herzhafte Wassermelonen-Kaltschale 
 mit nordsee-Krabben
•	Hauptgang 
 Geschmortes Zitronengras-Hähnchen 
 mit Kokosreis
•	deSSert 
 Gebranntes caipirinha-parfait 
 mit frischen Sommerbeeren

menüpreiS 69,00 euro Für 2 perSonen
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CAST IRoN GRIll
Im HAmBurG mArrIOTT HOTeL
 
ABc-Straße 52  
20354 Hamburg 

Tel. (040) 35 05 1735
www.marriott.com/hamdt 

Hamburger ScHlemmer-Sommer 2019
•	vorSpeiSe 
 Karamellisierte Jakobsmuschel | Avocado | Gurke | 
 Schnittlauch | chili | Senfkaviar
•	Hauptgang 
 rib eye | Anis Kaffee rub | Schmorzwiebeln | cast Iron Butter 
 serviert mit Broccoli | Speck | parmesan 
 Kartoffel-Birnen-Gratin
•	deSSert 
 Basilikum crème Brûlée | erdbeer-Sorbet

69,00 euro Für 2 perSonen
inkluSive einem glaS HauSwein oder einem bier pro perSon, 
kaFFee & mineralwaSSer

Wir freuen uns auf Ihre reservierung mit dem Stichwort "Schlemmer-
Sommer" telefonisch unter (040) 35 05 1735 
oder per e-mail an cast.iron@marriott.com

 
ÜBer cAST IrOn GrILL
Im cast Iron Grill restaurant des Hamburg marriott Hotels dreht sich 
alles um frische, saisonale Zutaten und traditionelle Geschmackskombi-
nationen.	Auf	unserer	Speisekarte	finden	Sie	Klassiker,	beliebte	Gerichte	
aus der ganzen Welt und interessante neue Kreationen, die mit Zutaten 
zubereitet werden, die einfach zusammen gehören.

Foto: richard Ohme
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CöllN'S
muTTerLAnD 

Brodschrangen 1-5 (am rathaus) 
20457 Hamburg

Tel. (040) 4711 350 30
www.coellns.de

ScHlemmer-Sommer
menü vom 15.6. - 21.7.2019
•	vorSpeiSe 
 Leicht angebratenes rindertatar mit Wachtelei und Friséesalat
•	Hauptgang 
 Zander auf perlgraupen-risotto 
 mit heimischen Kräutern, bunten möhren und Weißweinschaum 
 oder 
 Gemüsepfanne mit Kräuter pesto, Amrumer meersalz Kartoffeln 
 und gebackenen cherry-Strauchtomaten
•	deSSert 
 Weißes Schokoladensüppchen 
 mit frischen erdbeeren

69,00 euro Für 2 perSonen

menü vom 22.7. - 1.9.2019
•	vorSpeiSe 
 ceviche von weißem Fisch 
 mit Avocadocreme, roter Zwiebelmarmelade und Wildkräutern
•	Hauptgang 
 maispoulardenbrust mit Oliven-Kartoffelcreme, 
 Kressejus und gebackener grüner Tomate 
 oder 
 risotto mit gebratenem grünen Spargel, 
 Gartenkräutern und Limettenvinaigrette
•	deSSert 
 Sommerliche Variation von der Himbeere

69,00 euro Für 2 perSonen
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CoAST ENoTECA
 

Großer Grasbrook 14
20457 Hamburg

Tel. (040) 30 99 32 30
www.coast-enoteca.de

enoteca
vini ed antipasti

ScHlemmer-Sommer 2019
In	Traumlage	direkt	an	der	Elbe	befindet	sich	die	coast	enoteca,	mit	groß-
zügiger Terrasse sowie Aussicht auf die elbphilharmonie und Hafencity. 
In lockerer Atmosphäre komplettieren genussvolle Spezialitäten sowie 
edle Tropfen der besten Weingüter den italienischen Hochgenuss. 
Genießen Sie im gemütlichen Innenraum, im angrenzenden Wintergarten 
oder auf der großen Terrasse das Schlemmer-Sommer-menü.

•	vorSpeiSe 
 "Tartaro Falso" 
 eingelegte Tomaten mit weichen Schmelzzwiebeln, Kapern,  
 luftgetrockneten Oliven und grobem meersalz
•	Hauptgang 
 pizza "Dolce Vita"  
 Zarte Trüffel-crème fraîche auf fein geschnittenem rinder-  
 carpaccio, dazu grüner Spargel und schwarze Walnuss sowie  
 frischer rucola und grober parmesan
•	deSSert 
 Weißes Schokoladenparfait 
 Süße Amarenakirschen und hausgemachte Schokoladencrumble

69,00 euro Für 2 perSonen

TIpp
Unser	Serviceteam	empfiehlt	Ihnen	gerne	korrespondierende	Weine	zu	
den jeweiligen Gängen.
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CoNCoRDE
Im cOurTyArD By  mArrIOTT HAmBurG AIrpOrT
 
Flughafenstraße 47  
22415 Hamburg 

Tel. (040) 53 10 23 57
www.restaurant-concorde.de

ScHlemmer-Sommer-menü 1
vom 15.06.- 19.07.2019
•	vorSpeiSe 
 carpaccio von der roten Bete | sommerliche Blattsalate |  
 gebratener Ziegenkäse
•	Suppe 
 Steinpilz–essenz | Kräutercrêpes | Gemüse Juliennes
•	Hauptgang  
	 Tournedo	vom	Argentinischen	Angus	Rinderfilet 
	 konfierter	grüner	Spargel	|	Rosmarinkartoffeln	|	Portweinjus 
 oder 
	 Doradenfilet	|	Rieslingsauce	|	Karotten–Lauch-Ragoût	|	 
 Kräuterkartoffeln
•	deSSert 
 mascarponecrème | sommerliche Früchte

69,00 euro Für 2 perSonen

ScHlemmer-Sommer-menü 2
vom 20.07.-02.09.2019
•	Suppe 
 Geeiste Gurkenkaltschale | Joghurt | frische minze
•	ZwiScHengang 
 Tagliatelle | gebratene riesengarnele | Hummerschaum
•	Hauptgang 
 Gegrilltes Kalbsrückensteak | 
 gekräuterter Kartoffelstampf | sautierte pilze | Salbei-Jus
•	deSSert 
 Zweierlei mousse à la chef | Ananas-carpaccio

69,00 euro Für 2 perSonen
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DAS DoRF

 
Lange reihe 39  
20099 Hamburg

Tel. (040) 24 56 14 
www.restaurant-dorf.de

lukulliScHeS St. georg
menü vom 16.06. –23.07.2019
•	Leichte Wassermelonen-Gurken-Kaltschale mit pikanten Flusskrebsen
•	"olive auF vier pFoten" 
 Gebratenes Kotelett vom Iberico-Schwein 
 auf einem fruchtig-würzigen Tomaten-Gemüse-ragoût 
 mit hausgemachten Kartoffelnudeln 
 oder 
 "FiScH in der Folie" 
	 Feines	Kabeljaufilet	mit	verführerischen	Aromaten,	knackig-frisches 
 marktgemüse und feinen Drillingen – in der Folie gegart
•	"kalte ScHokolade" 
 Hausgemachtes, halb-gefrorenes mousse  
 von der weißen Schokolade mit frischen, beschwipsten Sommer- 
 beeren aus dem Alten Land

bunteS ScHlemmer-vergnügen auF der langen reiHe
menü vom 24.07. — 01.09.2019
•	roh marinierte Scheiben vom Simmentaler rind 
 mit lauwarmer, fruchtiger Limonen-Butter
•	"genuSS auS dem meer" 
 Kross gebratenes Filet vom Steinbeißer auf cremigen Orangen, 
 Graupen und gebratenem, grünen Spargel 
 oder 
 "SommerlicHeS FedervieH" 
 Supreme vom Schwarzfederhuhn – in einer feinen Kräutermarinade 
	 auf	einem	sämigen	Sommer-Pfifferlings-Reis	und	einer	leicht 
 pikanten, grünen Sauce
•	Fruchtiger	Apfel-Mohn-Auflauf	 
 mit einem frischen Buttermilch-Blaubeermousse

menüpreiS 69,00 euro Für 2 perSonen
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DAS WEISSE HAuS

 
neumühlen 50  
22763 Hamburg

Tel. (040) 390 90 16 
www.das-weisse-haus.de

ScHlemmer-Sommer-menü
16. Juni bis 01. Oktober 2019

Hausgebackene Bauernbrötchen mit Basilikum pesto 

•	vorSpeiSe 
 Geeistes Gurkensüppchen "Asia style" 
 an Wasabi-Quetsch-Kartoffel, 
 gebratener riesengarnele und miso Schaum
•	ZwiScHengang 
 Kurz	gebratenes	Sashimi	vom	Yellowfin	Tuna	 
 auf gegrillter Wassermelone, spicy Sesamsalat  
 und ponzu-nussbutter 
 oder 
 picandou Ziegenkäse in Filoteig gebacken 
 auf mango-Avocado-Tatar mit mariniertem Frisée und parmesan
•	Hauptgang 
 Saltimbocca vom Kalbsrücken in Limonen-Butter gebraten,  
 auf ratatouille, Kresse-Kartoffel-püree und portwein-Jus  
 oder 
 Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch mit Zitronenthymian gepierct, 
 auf ratatouille, Kresse-Kartoffel-püree und Hummerschaum
•	deSSert 
 Karamellisierte Zitronen Tarte, 
 an passionsfruchtsauce und Tahiti Vanilleeis 

menüpreiS 69,00 euro Für 2 perSonen

patrick Voeltz

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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DECK 7
mArKeT reSTAurAnT

Süllbergsterrasse 12
22587 Hamburg

Tel. (040) 866 252-77 oder 866 252-0
www.karlheinzhauser.de

ScHlemmer-Sommer menü 2019
1. Juni bis 21. Juli 2019
•	karlHeinZ HauSerS apetiZer variation 
 Tempura chicken I Kimchi I Thaicurry-mangocreme   
 ceviche vom Kabeljau-Avocado I gepickelter roter rettich  
 Tataki vom Kalb I chimichurri I erdnusscrème   
 Asiatischer Gurkensalat I Spicy cashews I Korianderöl  
	 Pfirsich-Balsamicosüppchen
•	tagliatelle a la crème 
	 Pfifferlinge	I	Frühlingslauch	I	confierte	Datteltomaten	I	Gartenkresse
•	"butcHerS Secret" – Dry Aged Beef by John Stone – 
 geräucherte Kartoffelmoussline I wilder Blumenkohl I Buchenpilze I 
 mango chutney I pfefferjus
•	weiSSer ScHokoladen traum 
 erdbeere I Joghurtcrispy I kandierte minze

22. Juli bis 01. September 2019
•	karlHeinZ HauSerS vorSpeiSenetagère 
 carpaccio vom Husumer Weiderind  ITrüffelvinaigrette I Wildkräuter 
 Vitello Tonnato i Gebackene Kapern I rucola  
 Vierländer Tomatenvariation I Burrata I passionsfrucht
•	Spinat ricotta ravioli 
 sizilianische Strauchtomate I parmegiano reggiano I  
 geröstete pinienkerne
•	argentiniScHeS roaStbeeF – auf Holzkohle gegrillt –  
 karamellisierter Kartoffelstrudel I wilder Brokkoli I  
 grüner Spargel I Barbecue Jus
•	latte maccHiato törtcHen 
 Sauerkirsche I nougat I mandel

69,00 euro Für 2 perSonen
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DEl RESTAuRANT

 
poppenbüttler Landstraße 1c
22391 Hamburg

Tel. (040) 602 70 61
www.del-restaurant.de

ScHlemmer-Sommer-menü
menü vom 16. Juni bis 21. Juli 2019
•	vorSpeiSe 
 erdbeer-melonensalat mit paprika und möhre
•	ZwiScHengang 
 Graved Lachs rose 
 auf knusprigem rösti und Dillschmand
•	Hauptgang 
 Gekochter Kalbstafelspitz 
 mit meerrettichsauce vom frischen meerrettich,  
 Gartengemüse und petersilienkartoffeln
•	deSSert 
 Verschiedenes von der erdbeere

69,00 euro Für 2 perSonen

menü vom 22. Juli bis 2. September 2019
•	vorSpeiSe 
 Grüne Gazpacho mit croûtons
•	ZwiScHengang 
 parmesan-risotto 
 mit gebackenem grünen Spargel in Tempura 
 und geschmorter cherrytomate
•	Hauptgang 
 rippenstück vom Iberico Schwein 
 mit calvadossauce, Balsamico-perlzwiebeln und 
 hausgemachten Süßkartoffelwedges
•	deSSert 
 Wassermelonenparfait mit erdbeer-minzsalat

69,00 euro Für 2 perSonen
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DER SEEHoF

 
Lüneburger Damm 1-3  
23909 ratzeburg

Tel. (04541) 86 01 01
www.der-seehof.de

Hamburger ScHlemmer-Sommer 2019
•	vorSpeiSe 
 Gebratener Zander 
 auf rote-Bete-carpaccio, Orangen-Gewürzöl mit chili
•	ZwiScHengang 
 Legierte rucola-Suppe 
 mit parmesan und croûtons
•	Hauptgang 
 perlhuhnbrust 
 mit Lorbeer und pancetta gebraten, portweinsauce, 
 Lauenburger Gemüse, polenta
•	deSSert 
 erdbeer-Joghurt-Terrine im Baumkuchenmantel,  
 Wiener mandeleis

69,00 euro Für 2 perSonen

… BLeIBen SIe DOcH GLeIcH ÜBer nAcHT!
1 Übernachtung im Superior-Doppelzimmer
mit idyllischem Seeblick sowie Teilnahme an unserem umfangreichen 
Frühstücksbuffet ab 159,00 euro.

Sonderkondition in Verbindung mit dem Schlemmer-Sommer-menü.

unser restaurant ist täglich
von 12:00 – 14:30 und 18:00 – 21:00 uhr für Sie geöffnet.

Wir freuen uns auf Ihre telefonische reservierung!

 
 

 

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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DIE BANK - BRASSERIE & BAR

 
Hohe Bleichen 17  
20354 Hamburg

Tel. (040) 23 800 30
www.diebank-brasserie.de

ScHlemmer-Sommer 2019
menü I vom 17. Juni bis 26. Juli 2019
•	tatar vom ScHwertFiScH "grenobler art" /  
 Tomate / petersilie / Zitrone / Kapern
•	gebratene pFiFFerlinge /  
 Speck als Schaum & popcorn / Kerbelpappardelle
•	bruSt von der maiSpoularde /  
 geschmorter römersalat / erbsen / schwarze Oliven /  
 Karotten-curry-Sud
•	deSSert etagere: 
 crème brûlée von der Biskelia Schokolade / erdbeeren 
 Holunder / Joghurtmousse / melisse 
 rhabarber als Baisertörtchen

69,00 euro Für 2 perSonen

menü II vom 27. Juli bis 31. August 2019
•	"die bank" klaSSiker etagere: 
 rindertatar / Trüffelmayo / gebackene Kapern / Kartoffelstroh 
 Sashimi vom yellow Fin Tuna / Apfel-Wasabicrème /  
 Teriyaki-Honigmarinade  
 Avocadosalat / mango / erdnuss / Brioche
•	riSotto von grünem & weiSSem Spargel / 
	 confiertes	Eigelb	/	Röstzwiebeln
•	roSa gegarte Flanke vom weiderind mit bbQ-aromen /  
 mais / pimientos / paprikasud / geräucherter Kartoffelschaum
•	Himbeeren /  
 Graumohn / Orelys 33% / Limette

69,00 euro Für 2 perSonen
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DIE GuTE BoTSCHAFT

 
Alsterufer 3  
20354 Hamburg

Tel. (040) 28 41 00 14
www.dgb.hamburg

ScHlemmer-Sommer 2019
menü Juli
•	vorSpeiSe 
 Tori Karaage, knusprig frittiertes Hähnchen 
 mit Teriyakisauce und Frühlingslauch
•	Suppe 
 udon nudelsuppe 
 Köstliche japanische Brühe mit Onsen-ei, enoki-pilzen und nori-Alge
•	Hauptgang 
 Katsu Sando (Japanisches Steak-Sandwich), Kraut, Tonkatsusauce
•	deSSert 
 Kokos nishiki pudding (Sushireispudding mit Kokosmilch) 
 mango und green Shiso

69,00 euro Für 2 perSonen

menü August
•	vorSpeiSe 
 Tako Karaage (knusprig frittierter pulpo) 
 mit Teriyakisauce und Frühlingslauch
•	Suppe 
	 Japanische	Geflügelbrühe	mit	Soba	(Buchweizennudeln)
•	Hauptgang 
	 Geschmorte	Short	Rib	mit	Ume	(Pflaume)	lackiert 
 crunch aus erdnuss, röstzwiebeln, Koriander und chili 
 petersilienwurzel- und Kimchisalat
•	deSSert 
 rote Bohnen crème Brûlée, chai Tee-eis und misoschaum

69,00 euro Für 2 perSonen

eine Weinbegleitung bieten wir gern an. 
reservierung bitte mit dem Stichwort "Schlemmer-Sommer".
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DIM SuM HAuS
cHInA reSTAurAnT
 
Kirchenallee 37   
20099 Hamburg

Tel. (040) 280 23 12
www.dimsumhaus.de

unSer pekingente-menü
Das Dim Sum Haus ist das älteste china restaurant Hamburgs. Wir 
bieten Ihnen authentische Gerichte nach traditionellen rezepten der 
Küche Südchinas.

•	vorSpeiSen 
	 –	Wan-Tan	Suppe:	Dumplings	mit	Garnelen-Schweinefleisch-Füllung	 
   und pak choi Gemüse kantonesische Art 
 – Kleiner chinesischer Gurkensalat mit essig, Knoblauch und einem 
   Schuss Sesamöl  
 – Kroepoek-Krabbenchips
•	HauptgericHt 
 Ganze pekingente, tranchiert, wunderbar knusprige Haut  
 und zartes Fleisch, nach jahrhundertealtem rezept,  
 serviert mit dünnen Fladen, Lauchstreifen, Gurken und Hoisin Sauce
•	deSSert 
 Sesam- und Grüntee-eiscreme 

69,00 euro Für 2 perSonen

WeInempFeHLunG
Dazu empfehlen wir unseren Hauswein Sauvignon Blanc, 
Weingut Geisser, Dim Sum Haus edition, pfalz 0,7l für 24,90 euro

Bitte reservieren Sie telefonisch (040) 280 23 12 unter dem Stichwort 
"Schlemmer-Sommer" oder online unter www.dimsumhaus.de
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EAST
reSTAurAnT BAr LOunGe HOTeL
 
Simon-von-utrecht-Straße 31  
20359 Hamburg

Tel. (040) 30 99 33
www.east-hamburg.de

ScHlemmer-Sommer
In einer der faszinierendsten und außergewöhnlichsten Location der Stadt 
liegt das east restaurant mit großzügigem Bar- und Lounge-Bereich im 
Herzen von St. pauli. Die einzigartige Atmosphäre durch das Licht- und 
Designkonzept machen das Dinner zu einem Hochgenuss für alle Sinne. 
ein Ausklang an der Bar lohnt sich, denn über 250 Drink- und cocktail-
kreationen runden den Abend im east perfekt ab.

•	vorSpeiSe 
 3erlei Sushi à la chef 
	 Mixed	Roll,	east	style	Sashimi,	Konfiertes
•	Hauptgang 
 east rinderbattle 
	 Zartes	Rinderfilet	an	feiner	Trüffelpasta	und	 
 vietnamesischem ragout
•	deSSert 
 passionsfrucht crème brûlée mit hausgemachtem Vanilleeis

69,00 euro Für 2 perSonen

TIpp
Unser	Serviceteam	empfiehlt	Ihnen	gerne	korrespondierende	Weine	zu	
den jeweiligen Gängen.
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ESSRAuM RESTAuRANT

 
Kurt-Schumacher-Allee 14  
20097 Hamburg

Tel. (040) 419 23 - 712
www.essraum-restaurant.de

grillFeSt
•	maiscremesuppe mit Kokosmilch, chili, Staudensellerie 
 roten Linsen, Flusskrebsen und Korianderöl
•	Gegrillter grüner Spargel mit Ingwer und Limette auf Orzosalat  
 mit radicchio und Zuckerschoten,  
 dazu gebeizter Lachs mit süßem Sojalack
•	Low and Slow / Surf and Turf 
 rückwärts gegrilltes Hüftsteak und gebackene Garnele auf 
 getoasteter Süßkartoffel, dazu hausgemachte Steaksauce 
 und gegrillte Herzen vom römersalat
•	marshmellow S´mores und essbare Kohle

4-gang-menü Für 2 perSonen 69,00 euro
Für 1 perSon 38,00 euro

veganeS grillFeSt
•	maiscremesuppe mit Kokosmilch, chili, Staudensellerie,  
 roten Linsen, Okraschoten und Korianderöl
•	Gegrillter grüner Spargel mit Ingwer und Limette auf Orzosalat 
 mit radicchio und Zuckerschoten, geräucherte rote Kartoffeln
•	Veganer Burger mit hausgemachter Black-Bean-Frikadelle, 
 gegrilltem Gemüse, Guacamole, Tomaten und Salat, Kettlechips
•	peanutbuttercookie und vegan Fudge

4-gang-menü Für 2 perSonen 59,00 euro
Für 1 perSon 32,00 euro

TIpp 
unser Service Team bietet gerne korrespondierende Getränke zu den 
jeweiligen Gängen an.
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FAVoloSo

 
Dammtorstr. 25 
20354 Hamburg

Tel. (040) 350 18 960
www.favoloso.de

FavoloSo ScHlemmer-Sommer 2019
•	antipaSti italiani miSto  
 Vitello tonnato, carpaccio di Bresaola 
 oder 
 hausgemachte Käse-Focaccia mit rucola und Kirschtomaten
•	Hauptgang 
 Hausgemachte	Trofie-Nudel	mit	Basilikumcreme-Pesto 
 oder 
	 Thunfisch	in	Sesamkruste	mit	karamellisierten	Zwiebeln, 
 serviert auf sautiertem Gemüse 
 oder 
 Ossobucco - geschmorte Kalbshaxe auf sautiertem Gemüse 
•	deSSert 
 Hausgemachtes Zitronen-Sorbet mit Baiser 
 oder 
 panna cotta

69,00 euro Für 2 perSonen

Bitte unter dem Stichwort "FAVOLOSO ScHLemmer-SOmmer" 
reservieren.

Sie suchen das besondere Ambiente mit einer Symbiose aus italienischem 
Design,	moderner	Kunst	und	raffinierte	Küche?	Dann	sind	Sie	in	der	
fabelhaften Welt des FAVOLOSO!

Genießen Sie Ihren Aufenthalt bei uns – mit allen Sinnen!

Das FAVOLOSO mit seinem unverwechselbaren mailänder Flair können 
Sie für Ihre festlichen events buchen unter info@favoloso.de  
oder (040) 350 18 960.
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FINKENWERDER ElBBlICK

Focksweg 42
21129Hamburg

Tel. (040) 742 51 91
www.finkenwerder-elbblick.de

ScHlemmer-Sommer
•	vorSpeiSe 
 Scheiben vom hausgebeizten Lachs aus norwegen, 
 serviert mit hausgemachtem Kartoffelpuffer 
 und einer Honig-Senf-Dillsauce
•	Suppe 
 pikante currysuppe 
 mit Büsumer Krabben
•	Hauptgang 
	 Atlantik-Seelachsfilet	gebraten, 
 auf Blattspinat, Hummersauce, 
 Wilder reis
•	deSSert 
 Hausgemachtes panna cotta 
 mit Fruchtmarksauce

69,00 euro Für 2 perSonen
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Volkmar preis

FISCHBEISl

 
Große elbstraße 131  
22767 Hamburg

Tel. (040) 390 72 75 
www.fischbeisl.de

FiScHbeiSl 2009 – 2019 = 10 JaHre
•	vorSpeiSe 
 Geräucherter Aal 
 mit Gemüsen in Gelee, mit Gurken-remouladensalat
•	Hauptgang 
 Krosses	Zanderfilet 
 mit Orangen-pfeffer-Hollandaise, Zucchini-Tomatengemüse 
 und Kartoffel-Olivenölstampf 
 oder 
	 Rinderfilet 
 mit Orangen-pfeffer-Hollandaise, 
 Zucchini-Tomatengemüse und Kartoffel-Olivenölstampf
•	deSSert 
 Geeistes passionsfrucht-erdbeertörtchen 
 auf erdbeersalat, mit minz-Schokoladensauce

3-gänge-menü 69,00 euro Für 2 perSonen oHne weine
3-gänge-menü 34,50 euro Für 1 perSon oHne weine

daS 3-gänge-menü mit begleitenden weinen  
(auSgeSucHt von rindcHen´S weinkontor) und waSSer 45,00 euro

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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FoRSTHAuS SEEBERGEN

 
Seebergen 9-15
22952  Lütjensee

Tel. (04154) 79 290
www.forsthaus-seebergen.de

Hamburger ScHlemmer-Sommer
menü vom 5. Juni bis 19. Juli 2019
•	Spargelcremesuppe mit Frühlingslauch 
 und gebackener Brust vom Stubenküken
•	Duett von der Dorade und Lachs 
 auf paprikasoße und Brunnenkresse-risotto
•	Tranchen vom entrecôte mit Whiskey-Steak-pfeffer 
	 auf	Sauce	Choron	mit	frischen	Pfifferlingen,	 
 geschmorter Artischocke, Spinat und Kartoffelgratin
•	Blaubeerpfannkuchen mit Vanille-eis und cassis

menü 69,00 euro Für 2 perSonen

menü vom 20. Juli bis 1. September 2019
•	Variation vom Kalb 
 rosa gebratener Tafelspitz und Knusper 
	 mit	frischen	Pfifferlingen	und	Rucolasalat
•	Klare Tomatenkaltschale mit Büffelmozzarella, 
 concassée, Basilikum und Garnele im Kartoffelteigmantel
•	roulade von der Lammhüfte 
 mit provenzalischer Soße, 
 bunten Bohnen und Zwiebel-polenta
•	Holunderblüten-eis am Stiel mit Schokoladenglasur, 
 pistazien und marinierten erdbeeren

menü 69,00 euro Für 2 perSonen

Bitte reservieren Sie unter dem Stichwort "Schlemmer-Sommer".

Dieses menü können Sie für eine Gruppe bis zu 10 personen reservieren. 
Änderungen vorbehalten.
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GENuSSHElDEN
Im LeVAnTeHAuS 1. eTAGe
 
mönckebergstr. 7
20095 Hamburg

Tel. 040 52 15 77 67
www.diegenusshelden.de

ScHlemmer-menu mittag/ abend
•	glaS Secco mariannenaue 
 Schloß rheinhartshausen
•	carpaccio vom rinderFilet  
 mit Wildkräutersalat, 
 parmesan, Sellerie & hausgebackenes Baguette 
 1 Glas rotwein oder Weißwein
•	Heldentarte nordiSH by nature 
 mit räucherlachs, Kaviar, Krabben,  
 Tomate & Dill royalcrème
•	käSeauSwaHl mit FriScHen FrücHten 
 nüssen & hausgebackenem Baguette

69,00 euro Für 2 perSonen

ScHlemmer-FrüHStück Für Helden
•	Zwei Gläser Secco mariannenaue 
 Schloß rheinhartshausen
•	Zwei pott Kaffee 
 Hausgebackene Brötchen, frische croissants, 
 Vollkornbrot, Baguette, 
 parmaschinken, comté, camembert, Frischkäse, 
 hausgemachte marmelade, Butter, gekochter Schinken 
 Trauben, Joghurt,  
 Kokoscréme aus chia-Samen mit erdbeertopping, 
 nordseekrabben, räucherlachs, rührei mit Speck

69,00 euro Für 2 perSonen

ÖFFnunGSZeITen 
montag – Samstag 8:30 – 19:00 uhr
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GolDENE GANS

Ottenser Hauptstraße 53
22765 Hamburg

Tel. (040) 39 90 98 78
www.goldene-gans.eu

ScHlemmer-Sommer
menü 1 vom 17. Juni – 21. Juli 2019
•	Tomaten-Tarte Tatin 
 mit Büffelmozzarella und Basilikum-Sorbet
•	Geeiste Gurken-passionsfrucht-Suppe 
 mit Flusskrebsschwänzen
•	Zitronen maishähnchen 
 mit chorizo-Jus, gebratenem grünen Spargel  
 und Tomaten polenta
•	Kräuter Granité 
 mit cocosnuss-mousse und Ananas-Salat

69,00 euro Für 2 perSonen

menü 2 vom 22. Juli – 1. September 2019
•	gebackener Ziegenkäse mit Johannisbeermarmelade, 
	 Pfifferlingsküchlein	und	Baby	Mangold
•	Geflügel–Samtsuppe 
 mit Zitronengras und eigener einlage
•	Kalbs-Involtini gefüllt mit Serrano Schinken,  
 Salbei mit Steinpilzjus, grünem Bohnenpüree und portulak
•	Sorbet-Variation 
 mit marinierten Früchten

69,00 euro Für 2 perSonen
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GoNG

 
mittelweg 172  
20148 Hamburg

Tel. (040) 68 87 67 98 
www.gong.restaurant

deluxe SuSHi all you can eat-menü
In modern-angenehmer Atmosphäre direkt am mittelweg werden die 
Speisen à la minute frisch für Sie zubereitet und am Tisch serviert.
Bei unserem All you can eat können Sie von einer umfangreichen Karte 
runde um runde fernöstliche Leckereien auswählen – so lange und so viel 
Sie mögen.
ein Auszug aus der Karte: Tuna Tatar Salat, Lachs Avocado roll, 
poké Bowls, ramen, Gyoza, Kimchi, Wakame, Bun Baos und, und, und...

menü
•	1. gang 
 chef´s favorite Sushi-Set 
 Auswahl an besonderen Sushi-Kreationen
•	2. gang 
 Wählen Sie aus über 50 asiatischen Köstlichkeiten – so lange Sie 
 möchten! 
 ein kleiner Auszug aus dem Speisenangebot:  
 peking Duck Bu Bao mit einer herzhaften Hoi Sin-Sirachamayo Sauce 
 Wakamesalat, Kimchi und edamame 
 Lachs Tatar Salat 
 crispy Lachs Avocado roll 
 chicken Teriyaki
•	3. gang 
 Dessertvariation aus Kokos panna cotta mit Karamell, Sesameis, 
 matcha eis und spanischem mandelkuchen

Das unglaubliche ALL yOu cAn eAT-menü 
Für 2 perSonen 69,00 euro inkluSive einer FlaScHe wein

Buchbar ab 2 personen

GO
NG

GO
NG

GO
NG

公
合
記

公
合
記

公
合
記

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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HAMBuRG IM SüDEN

 
Koreastraße 2 / elbArkaden  
20457 Hamburg

Tel. (040) 226 161 522 
www.his-bar.de

ScHlemmer-Sommer 2019
•	vorSpeiSe 
 Original Jamon Iberico, Fuet und Humus 
 dazu knuspriges Bürli-Brot und feines Olivenöl
•	ZwiScHengang 
 ceviche  
 Hamachi mit Stachelbeere, Bohnen, misoschaum
•	Hauptgang 
	 Lammfilet	mit	Olivenkruste 
 Tomaten-Kräuterragout, kanarische Kartoffeln, mojo Verde
•	deSSert 
 prince-cocktail-Dessert 

69,00 euro Für 2 perSonen

menüangebot montag bis Samstag ab 17:30 uhr.

nur mit Vorbestellung.
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HAN YANG

 
Zum markt 1  
22459 Hamburg

Tel. (040) 552 37 15
www.han-yang.de

ScHlemmer-Sommer im Han yang
vom 15. Juni bis 29. September 2019

•	1. gang 
 Beschwipstes Huhn 
 Gegrilltes	Schweinefleisch 
 pikant marinierte Gurken
•	2. gang 
 dim Sum variation 
 XiaoLongBao, gedämpfte Teigtaschen 
	 gefüllt	mit	Schweinefleisch,	dazu	Ingwer-Reisessig 
 Har Gau, gedämpfte Teigtäschchen gefüllt mit Krabben, 
 hausgemachte Frühlingsröllchen mit Schnittknoblauch
•	3. gang 
 Zartes	Rinderfilet	scharf	angebraten 
 mit edelpilzen und Lauchgemüse
•	4. gang 
 Garnelen yuXiang-Art, 
 geschmort mit Donggu-pilzen, Lauchzwiebeln, 
 Ingwer und Knoblauch, süß-sauer-pikant, 
 serviert auf einer heißen Gußeisenpfanne
•	5. gang 
 Fruchtiges mango-Sorbet

69,00 euro Für 2 perSonen
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HEIMAT RESTAuRANT

 
Überseeallee 5
20457 Hamburg

Tel. (040) 25 77 77 840
www.heimatrestaurant.com

ScHlemmer-Sommer 2019
•	vorSpeiSe 
 Vierländer Tomatenkuchen, 
 Hüttenkäse, petersilie
•	Suppe 
 Gurken-Buttermilchsuppe, 
 gebeizter Lachs, Dill, Senfsaat
•	Hauptgang 
 Filet und Schulter vom Kalb, geschmorter Lauch, 
 eingelegte Kirschen, Kartoffelcreme
•	deSSert 
 Frischkäse, 
 Waldbeeren, Baiser

69,00 euro Für 2 perSonen
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HEINSENS EllERBEK

 
Hauptstraße 1  
25474 ellerbek

Tel. (04101) 37 770
www.heinsens.de

Hamburger ScHlemmer-Sommer
•	vorSpeiSe 
 curry-mango-Süppchen 
 mit gegrilltem Gamba
•	Hautgang 
 ellerbeker roastbeef – kalt – 
 mit remouladen-Sauce und Bratkartoffeln 
 oder 
 Filet vom Zander auf der Haut gebraten  
 auf champagner-rahmkraut und Kartoffelpüree
•	deSSert 
 marinierte erdbeeren 
 mit mascarpone

unSer 3-gang-menü koStet 
69,00 euro Für 2 perSonen
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HElDENPlATz

Brandstwiete 46
20457 Hamburg

Tel. (040) 30 37 22 50 
www.heldenplatz-restaurant.de

ScHlemmer-Sommer
menü vom 15.06. bis 21.07.2019
•	SeeSaibling 
 Apfel / Gurke / radieschen / Dill / Schmand
•	artiScHocken-cremeSuppe 
 entenbrust / Artischockensalat / Öl
•	rind – roSa gebraten – 
 Süßkartoffel / Austernpilz / nuss / Schnittlauch
•	new york cHeeSecake 
 erdbeere / Sorbet / melisse

69,00 euro Für 2 perSonen

menü vom 22.07. bis 01.09.2019
•	wildgarnele 
 Tomate / Basilikum / Sud
•	riSotto 
 Zucchini / champignons / parmesan
•	perlHuHn 
 chorizo / paprika / polenta
•	kirScHe 
 Baiser / crumble / Sorbet

69,00 euro Für 2 perSonen
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ScHlemmer-Sommer 2019
menü vom 17.06. bis 20.07.2019
•	Wassermelonen-Gazpacho 
 hausgebeizter Lachs
•	Karree vom Duroc 
 Steinpilz-risotto / Jus 
 oder 
	 marinierte	/	geflämmte	Doradenfilets 
 mais / Süßkartoffel / röstzwiebelsud
•	melktarte / marinierte erdbeeren

menü vom 22.07. bis 02.09.2019
•	Süßkartoffelrösti 
 Gurken-chili-creme / miso
•	Flanksteak 
 weiße Bohnencreme / mais 
 oder 
 Saibling 
 Linsen / Kräuterseitlinge
•	Schoko-Ingwer-Tarte 

69,00 euro Für 2 perSonen
Vegetarische Variante nach Absprache möglich.

Bitte reservieren Sie unter dem Stichwort "Schlemmer-Sommer" unter
Tel. (040) 64831580 oder e-mail: service@hunters-hamburg.de

FeIerLIcHKeITen
Wir bieten Ihnen für Ihre Geschlossene Gesellschaft separate  
räumlichkeiten. Sprechen Sie uns an!

HuNTER'S BAR uND GRIll
 

Klosterallee 100
20144 Hamburg

Tel. (040) 64 83 1 580
www.hunters-hamburg.de
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Il CANTuCCIo

 
eppendorfer Landstraße 36
20249 Hamburg

Tel. (040) 69 69 14 95
www.il-cantuccio.de

ScHlemmer-Sommer-menü
•	vorSpeiSen 
 Spargelsalat mit parmesan 
 rote Beete carpaccio mit gekochten Gambas und Avocado 
 Knuspriger Flammkuchen mit Käse und Trüffel
•	ZwiScHengang 
 Gnocchetti 
 mit Tomaten piennolo Vesuv, Burrata und Basilikum
•	Hauptgang 
 Gegrillte calamari 
 mit verschiedenen Gemüsen & Balsamico 
 oder 
 Kalbsschnitzel 
 mit rucola und Datteltomaten und rosmarinkartoffeln
•	deSSert 
 panna cotta 
 mit erdbeeren

4-gänge-menü 69,00 euro Für 2 perSonen

Für die Vielzahl an Vegetariern unter unseren Gästen bieten wir auch 
zahlreiche leckere vegetarische Gerichte an.

Bitte reservieren Sie telefonisch unter (040) 69 69 14 95 mit dem 
Stichwort "Schlemmer-Sommer".
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IMARA
reSTAurAnT BAr LOunGe
 
eppendorfer Weg 186  
20253 Hamburg

Tel. (040) 42 91 80 80 
www.restaurant-imara.de

Sommer-tapaS-menü
…Alle Tapas werden serviert! Gemeinsam probieren, genießen, erleben…

•	vorweg 
 rauchiger Auberginen-Tomaten-Dip 
 Geschmorter Karotten-Orangen-Dip 
 rote Beete-Hummus 
 Tahini-Aioli 
 Fladenbrot
•	vorSpeiSe 
 Süßkartoffel- und Feta-maakauda 
 Frische Feigen mit Ziegenfrischkäse gefüllt, Thymianöl  
 und rose pfeffersirup 
 papaya-Avocadosalat mit Blattsalaten, Babymozarella  
 und Granatapfeldressing 
 Knusperröllchen gefüllt mit Hähnchen, paprika und Kräutern 
 Datteln mit Ziegenkäse im Baconmantel
•	Hauptgang 
 rote chermoula-riesengarnelen-Spieße 
	 Beef	Short	Ribs	mit	Pfirsich-	und	Ras	el	Hanout-Marinade 
 Frischer Blattspinat in cremiger Sauce mit mandeln und cranberries 
 patatas Bravas; Baby Kartoffeln in Salsa picante geschwenkt
•	deSSert 
 marokkanische minztee-Schokoladen-crème 
 Wassermelonensalat

69,00 euro Für 2 perSonen
34,50 euro pro perSon
(ab 2 personen)

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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KEHRWIEDERSPITzE
HAFen HAmBurG
 
Am Sandtorkai 77
20457 Hamburg
 
Tel. (040) 51 90 30 61 
www.kehr-wieder-spitze.de

ScHlemmer-Sommer 2019
menü vom 14.6. – 21.7.2019
•	Lachstatar an meerrettich-Schnittlauchcreme, 
 Feldsalat und Granatapfel
•	Brokkoli-Kokoscreme mit croûtons und pancetta-chips
•	rumpsteak roulade an grüner pfeffersauce, 
 Kartoffel-Speck-Gratin und Grilltomate 
 oder 
 Gegrilltes Steinbeißer Filet an Topinambur-püree, 
 pak choi Gemüse und Kaviarschaum
•	Variation von der erdbeere  
 mit Schoko-chilisauce

menü vom 22.7. – 8.9.2019
•	Dreierlei von der Jacobs muschel 
 mit couscous-Salat auf Koriander-Spiegel
•	Sommermais Suppe mit Ingwer und chili
•	Seeteufel-medaillons gebraten mit radieschen-Schaum, 
 Gratin von Trüffel-Kartoffeln und gelben Zucchini 
 oder 
 medaillons vom Apfelschwein in Schwarzbier-Sauce  
 auf gebratenem Spitz-Kohl und gerösteten Kartoffelwürfeln
•	cheesecake auf Kakao Bisquite  
 mit karamellisiertem Apfelragout

3-gang-menü Für 2 gäSte 69,00 euro
4-gang-menü Für 2 gäSte 79,00 euro

alS wein-menü mit 4 korreSpondierenden weinen
115,00 euro Für 2 gäSte
Gerne bieten wir Alternativen für Allergiker oder Vegetarier.

H A F E N  H A M B U R G

S  T  R  I  C  K  E  R‘  S

H A F E N  H A M B U R G

S  T  R  I  C  K  E  R‘  S

H A F E N  H A M B U R G

S  T  R  I  C  K  E  R‘  S

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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KING oF INDIA 

 
St. Georg Kirchhof 1
20099 Hamburg
 
Tel. (040) 41 92 44 95 
www.king-of-india.com

ScHlemmer-Sommer 2019
reiStaFel alS 8 gänge menü
•	papadam cHipS 
 mit drei verschiedenen chutneys  
 naan Brot aus Weizenmehl
•	gemiScHter vorSpeiSenteller  
 mit Fleisch, Fisch, Vegetarisch
•	mulligatawny Soup  
	 pikante	Currysuppe	mit	Hähnchenfilet
•	cHicken tikka maSala 
 mit Joghurt und Tomaten, chili, 
 Zwiebeln und Kreuzkümmel, roter curry Sauce
•	lamm curry 
 mit Spinat, Zwiebeln, Ingwerstreifen, Koriander,  
 curry rahmsauce
•	tarka daHl maHarani  
 mit verschiedenen indischen Linsen,  
 mit Zwiebeln, Kräutern, Knoblauch, Ingwer, Tomaten und chili
•	beeF curry 
 mit roter Kokosnuss-Sauce nordindische Art
•	deSSert   
	 Kulfi,	hausgemachtes	indisches	Eis 
 mit pistazien, milch und Kardamom in rosenwasser

69,00 euro Für 2 perSonen oHne wein
mit Zwei gläSern rot- oder weiSSwein 74,90 euro

Auf Wunsch auch vegetarisch oder vegan.

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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KlASSENzIMMER
reSTAurAnT unD cAFé
 
Hauptstr. 14
22941 Hammoor
 
Tel. (04532) 27 86 41 
www.restaurant-klassenzimmer.de

Ihre Gastgeber Björn Stieper und norman reinecke

dorFScHule Sommermenü
genuSSreicHeS nacHSitZen in 5 gängen

•	"biologieStunde" 
 Buntes Gemüse-carpaccio 
 mit rucola, gerösteten Walnüssen und Sauerrahmdressing
•	"SuppenkaSper" 
 Getrüffeltes Schaumsüppchen von Steinpilzen 
 mit Kichererbsenbällchen und Hanf-Karamell-Sprinkles
•	"klaSSenZimmer wundertüte" 
 Gegrillte riesengarnelen mit pep und pop
•	"lieblingSgericHt vom ScHuldirektor" 
 Zart geschmorter Sauerbraten vom Holsteiner rind 
	 mit	Rotwein-Pflaumen,	Spitzkohl	und	Kartoffelstrudel
•	"malteS SüSSe verSucHung" 
 Feine Dessertvariation 
 mit saisonalen Kreationen unseres Küchenchefs

69,00 euro Für 2 perSonen
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KlEINHuIS' HISToRISCHER GASTHoF
An Der meLLInGBurGer ScHLeuSe
 
mellingburgredder 1  
22395 Hamburg

Tel. (040) 61 13 91 50
www.mellingburgerschleuse.de

ScHlemmen am alSterlauF
menü vom 16.06. - 01.08.2019
•	vorSpeiSe 
 crostini 
 mit gelbem paprikapüree und italienischem Landschinken
•	Hauptgang 
 Gebratenes	Kabeljaufilet 
 mit geschmolzenen Tomaten, gegrilltem Fenchel und Oliven
•	deSSert 
 Vanilleschnitte 
 mit melonen-Gurken-Salat

69,00 euro Für 2 perSonen

menü vom 02.08. – 02.09.2019
•	vorSpeiSe 
 Geröstete Ofentomaten 
 mit Büffelmozzarella, Basilikum, Knoblauchcrossis
•	Hauptgang 
 Mariniertes	Lachsfilet 
 mit geschmorten Gurken und einem Wasabi-Süßkartoffelstampf
•	deSSert 
 Pflaumenkompott 
 mit mandelmilch-milchreis

69,00 euro Für 2 perSonen
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KlEINHuIS' RESTAuRANT
Im BASeLer HOF
 
Fehlandtstraße 26  
20354 Hamburg

Tel. (040) 35 33 99
www.kleinhuis-restaurant.de

ScHlemmen in der city
menü vom 15.06. - 01.08.2019
•	vorSpeiSe 
 roastbeef und Tatar vom pommerschen rind, 
 mariniertes Gartengemüse, Avocado und pumpernickel
•	Hauptgang 
 Gebratener Wolfsbarsch 
 mit meeresspargel-risotto und Bouillabaise-Jus
•	deSSert 
 Kefirmousse 
 mit zweierlei melone und Lavendeleis

69,00 euro Für 2 perSonen

menü vom 02.08. – 01.09.2019
•	vorSpeiSe 
 Gebratene Jakobsmuscheln, 
	 Weinbergpfirsich	in	Vanille-Fenchel-Sud,	Rucola	 
 und mango-Kokosschaum
•	Hauptgang 
 Rotbarbenfilet	auf	Ofentomaten-Ravioli, 
 Tomatenschaum und chutney von grünen Tomaten
•	deSSert 
 Knubberkirschenmousse 
 mit luftigem pistazienküchlein und Schokoladen-eis

69,00 euro Für 2 perSonen
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ĺ  AuBERGE FRANçAISE

 
rutschbahn 34  
20146 Hamburg

Tel. (040) 410 25 32
www.auberge-hamburg.de

le palaiS deS arômeS
•	méridional amuSe-boucHe
•	vorSpeiSe 
 Spargelsuppe mit Bärlauchöl 
 oder provencalsuppe von Gurken mit nordsee-Krabben  
 oder Taboulé-Salat mit minze 
 oder Hausgemachte entenleber-Terrine auf rote Bete-Salat 
 oder Grüner Linsensalat mit Flusskrebsen
•	ZwiScHengang 
 Jacobsmuscheln auf Sauerkraut mit champagner-Sauce  
 oder Gratinierter Ziegenkäse auf Frucht
•	Hauptgang 
 Dorade-Filet auf Sauvignonsauce, Butterkartoffeln  
 und Gemüse-ratatouille 
 oder Steinpilz-ravioli in Thymian-Sauce (vegetarisch)  
 oder Kalbstafelspitz in Kapern-citron-Sauce  
 auf Spitzkohl, marktgemüse 
 oder	Rinderfilet-Medaillon	nach	Bordeaux-Art,	 
 Kartoffeln rissolées, marktgemüse
•	deSSert 
 crème brûlée à la lavande 
 oder Délice au chocolat facon Auberge  
 oder Sorbet-Duo 

Bitte wählen Sie aus jedem Gang ein Gericht.

3 gänge 69,00 euro Für 2 perSonen
4 gänge 75,00 euro Für 2 perSonen

Genießen Sie unsere Speisen gerne auf unserer Terrasse!
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lA CHANCE
cAFé BISTrO reSTAurAnT
 
Wexstraße 33
20355 Hamburg

Tel. (040) 38 63 74 31
www.lachance-restaurant.de

Hamburger ScHlemmer-Sommer
•	aperitiF 
 Granatapfel-prosecco
•	vorSpeiSe 
 Avocado-Tatar mit Flußkrebsen & Oliven Tapenade
•	Hauptgang 
 Loup de mer mit romanesco, sauce l’huile d’argan & Wildreis 
 oder 
 maispoulardenbrust mit karamellisierten Zuckerschoten,  
 Kartoffelgratin & Apfel-calvados-Jus
•	deSSert 
 Tonka Bohnen-Zitronengras-crème brûlée

69,00 euro Für 2 perSonen

Wir bieten auf Wunsch auch eine vegetarische Alternative an.

Wir freuen uns auf Ihre reservierung mit dem Stichwort  
"Schlemmer-Sommer", entweder telefonisch unter (040) 38 63 74 31  
oder über unsere Website www.lachance-restaurant.de
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lA FéE

 
Hofweg 50
22085 Hamburg

Tel. (040) 18 98 31 66
www.bistro-lafee.de

unSer ScHlemmer-Sommer-menü 2019
•	vorSpeiSe 
 Gurken-Lachs-Sashimi in Tempurateig gebacken 
 auf Gurken-Schmandsalat mit rose vom räucherlachs
•	ZwiScHengang  
 Scampi-Schaschlik 
 auf rote Bete-carpaccio, Apfeltatar in meerrettichgelee
•	Hauptgang  
 maishähnchen gespickt mit Sommertrüffel, Spargel, 
 Selleriepüree und portweinjus 
 oder 
	 Zanderfilet	auf	der	Haut	gebraten,	Hummersauce,	Spargel 
 und Avocado-Kartoffelpüree
•	deSSert  
 erdbeer-Vanille-mascarpone-Lasagne 
 und grüne pfeffersauce

3-gang-menü 69,00 euro Für 2 perSonen (oHne ZwiScHengang)
4-gang-menü 85,00 euro Für 2 perSonen (mit ZwiScHengang)

Wir bitten um reservierung unter (040) 18 98 31 66
Stichwort: Schlemmer-Sommer-menü

ÖFFnunGSZeITen:
Dienstag - Sonntag ab 18:00 uhr

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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lA SEPIA
DAS pOrTuGIeSIScHe FIScHreSTAurAnT
 
neuer pferdemarkt 16
20359 Hamburg

Tel. (040) 43 22 484
www.la-sepia.de

ScHlemmer-Sommer
•	entrada | vorSpeiSe 
 cevicHe vom lacHS und kabelJau 
 mit Schalotten und Koriander
•	prato principal | HauptgericHt 
 truta Salmonada Frito 
 gebratene Forelle mit leichter Senfsauce,  
 sautierter roter Bete und Selleriepüree
•	SobremeSa | deSSert 
 SobremeSa de morango 
 erdbeeren mit Quark und mascarpone  
 im Glas serviert

69,00 euro Für 2 perSonen

Fragen Sie gerne nach unserer aktuellen Weinempfehlung.

Genießen Sie einen Abend wie in portugal.
Wir freuen uns auf Ihren Besuch bei uns im La Sepia
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lA VElA
rISTOrAnTe & WeInBAr
 
Große elbstraße 27  
22767 Hamburg

Tel. (040) 38 69 93 93
www.la-vela.de

Hamburger ScHlemmer-Sommer
menü vom 15. Juni bis 21. Juli 2019
•	vorSpeiSe 
 Lasagnetta von Stracciata mit San Daniele Schinken 
 oder 
 risotto Frutti di mare
•	Hauptgang 
 Gebratenes Doraden Filet auf sautierten Zucchini 
 oder 
	 Mais	Poularde	auf	Pfifferlingen	und	Marsala	Jus
•	deSSert 
 Frische erdbeeren mit Vanille-mascarpone-mousse

3-gänge-menü 69,00 euro Für 2 perSonen
4-gänge-menü 87,00 euro Für 2 perSonen

menü vom 22. Juli bis 01. September 2019
•	vorSpeiSe 
 chile Shrimps auf Avocado Tatar 
 oder 
 Gnocchi di patate in Tomate-Basilikum-Sauce & Burrata
•	Hauptgang 
	 Gebratenes	Lachsfilet	 
 auf caponata Gemüse & Basilikum-Schaum 
 oder 
 rosa gebratenes Angus rumpsteak auf Tomaten-Kapern-Oliven
•	deSSert 
 Joghurt-Limetten-mousse im Glas serviert  
 mit rotwein-Kirschen

3-gänge-menü 69,00 euro Für 2 perSonen
4-gänge-menü 87,00 euro Für 2 perSonen
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lE MARRoN 
Im pArK HOTeL AHrenSBurG
 
Lübecker Str. 10a 
22926 Ahrensburg

Tel. (04102) 230-400
www.parkhotel-ahrensburg.de

ScHlemmer-Sommer 2019 
menü vom 15.06. – 24.07.2019
•	ZiegenFriScHkäSe & SauerampFer 
	 confierte	Tomaten,	marinierte	Gurke	und	Schwarzbrotcroûtons
•	graupen & SauerraHm 
 Grüner Spargel, pinienkerne und Aprikose
•	maiSpoularde & paprika 
 Kräuterjus, Zucchini, Kapern und Kartoffelterrine
•	erdbeeren & FriScHkäSe 
 Törtchen, minzcoulis und Krokant

69,00 euro Für 2 perSonen

menü vom 25.07. – 02.09.2019
•	matJeS & radieScHen 
 Kräuterschmand, Schalotte und Gartenkresse
•	gurke & borretScH 
 Suppe, Zitrone und nordseekrabben
•	roSa kalbStaFelSpitZ & pFiFFerling 
 Blumenkohl, crostini und currycreme
•	StacHelbeere & mandel 
 Weiße Schokolade, Zitronenmelisse und crumble

69,00 euro Für 2 perSonen
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lENz

 
poppenbüttler chaussee 3 
22397 Hamburg

Tel. (040) 60 55 888 7
www.restaurant-lenz.de

ScHlemmer-Sommer 2019
menü vom 15.06. - 21.07.2019
•	kücHengruSS
•	vorSpeiSe 
 riesengarnelen / Wildkräutercreme / Granatapfel
•	ZwiScHengang 
 Gazpacho / Focaccia / Olivenöl
•	Hauptgang 
	 Kalbsrücken	/	Pfifferlinge	/	Risotto	/	Zuckerschoten
•	deSSert 
 erdbeermousse / weiße Schokolade

menü vom 22.07. - 01.09.2019
•	kücHengruSS
•	vorSpeiSe 
 Beeftatar / gelbe Bete / Kressesalat
•	Suppe 
	 Pfifferlingsschaum	/	Kerbelkartoffeln
•	Hauptgang 
	 Norwegisches	Lachsfilet	/	Blumenkohl	 
 miso / erdnuss / udon nudeln
•	deSSert 
 Blaubeerparfait / Karamell / popcorn

Sommer-menü 69,00 euro Für 2 perSonen

Das Schlemmer-Sommer-menü ist im LenZ restaurant mit reservierung 
unter dem Stichwort "Schlemmer-Sommer" ab 17:30 uhr (täglich außer 
Dienstag) buchbar.

Bitte haben Sie Verständnis, dass die einzelnen Gänge des menüs nicht 
durch andere Gerichte aus unserer Speisekarte austauschbar sind.
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lIlIuM
Im prIVATHOTeL LInDTner 
 
Heimfelder Straße 123
21075 Hamburg

Tel. (040) 79 00 90
www.lindtner.com

"willkommen im Süden"
menü vom 24. Juni – 28. Juli 2019
•	ceviche vom Wolfsbarsch 
 Avocado / malto / Daikon-Kresse 
 maistortilla-chips
•	erbsen-risotto 
 grüner Spargel / chorizo-Öl
•	Saltimbocca vom maishuhn 
 Linguini / Tomatensugo / Burrata / rucola
•	Zitronen-Tartelette 
 erdbeeren / Sorbet

69,00 euro Für 2 perSonen

menü vom 29. Juli – 31. August 2019
•	pikante melonen-Kaltschale 
 Himbeere / Krustentierpraline / Kropoek
•	Kross	gebratenes	Doradenfilet	  
 gegrillte Zucchini / Spitzpaprika 
 Oliventapenade
•	Kalbstafelspitz rosa gegart 
 erbsenpüree / portweinglace /Zuckerschoten / Karottenstroh
•	mousse au chocolat 
 mango-passionsfrucht-ragoût 
 chili

69,00 euro Für 2 perSonen
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lITERATuRHAuSCAFé

 
Schwanenwik 38
22087 Hamburg

Tel. (040) 22 01 300
www.literaturhauscafe.de

ScHlemmer-Sommer mit alSterblick
•	1. gang 
 gebeiZte dorade 
 auf Gurken-curry-Salat 
 mit Wasabi Schaum und marinierter Wiesenkräutervielfalt
•	2. gang 
 grüner erbSencappuccino 
 mit ricotta ravioli
•	3. gang 
 tagliata di manZo 
 vom rinderrücken auf rucola-Kirschtomaten-Salat 
 mit Grana padano, ciabatta chips, Steak-Frites und Trüffelmayo 
 oder
•	veggie 
 gebackeneS antipaSti in tempura 
 an Gnocchi al pesto im Tomaten-rucola-Kleid und parmesan chips
•	4. gang 
 karamelliSierte tarte von der blaubeere 
 mit griechischem Joghurt Topping

4-gang-Sommermenü Für 2 perSonen 69,00 euro

WeInBeGLeITunG
Auf Wunsch mit begleitenden Weinen 16,50 euro pro person.

Wir freuen uns auf Ihre reservierung unter dem Stichwort
"Schlemmer-Sommer".
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louISE

 
maria–Louisen–Straße 3
22301 Hamburg

Tel. (040)  85 10 48 42
www.louise-hamburg.de

mit louiSe im ScHlemmerglück: 6 ricHtige + ZuSatZZaHl
•	kleiner büFFelmoZZarella 
 auf geeistem ratatouillegelee und crostini  
•	indoneSiScHe currycreme  
 mit Joghurt und exotischen Früchten
•	SateSpieSS vom bioHüHncHen  
 auf feinen Spinat-Wildkräutersalaten 
 mit Sesamteriyaki und Sweet chili
•	Feine trüFFelpaSta  
 mit geröstetem coppaschinken und parmesan
•	kibbeling	(gebackenes	frisches	Kabeljaufilet)	 
 an marinierten Gurken, radieschen und  
 feiner eier-rauchlachsremoulade
•	SurF & turF von rinderFilet und gamba  
 auf portwein-Belugalinsen, mit frischem Spargel,  
 buntem Sommergemüse und mais-Kartoffelplätzchen
•	criSpy-ZitronengraS-kokoSeiS  
	 mit	Thai	Minze	auf	Orangen-Mango-Confit	 
 und crêperöllchen

69,00 euro Für 2 perSonen

Wir servieren das menü täglich ab 18:00 uhr,  
ausgenommen dienstags und mittwochs.  
 
Bitte reservieren Sie unter dem Stichwort Schlemmer-menü und  
verbindlicher personenzahl bis spätestens 16:00 uhr.

Da in der Zeit vom 11. Juli bis 02. August unser Sommerurlaub liegt,  
verlängern wir die Laufzeit des Schlemmermenüs bis zum  
30. September 2019!
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MARBEllA

 
Dorotheenstr. 104 
22301 Hamburg

Tel. (040) 27 57 57
www.restaurant-marbella.de

marbellaS ScHlemmer-Sommer
•	gruSS auS der kücHe 
 saludos de la cocina
•	1. gang 
 melonen Gazpacho/ Serranoschinken 
 gazpacho de melón/ jamón serrano
•	2. gang 
	 Thunfischsteak/	Quinoasalat/	Tomatensalsa 
 lomo de atún/ ensalada de quinoa/ ragout de tomate 
 oder 
 Lammhüfte/ ratatouille/ papas Arrugadas 
 cadera de cordero/ ratatouille/ papas arrugadas
•	3. gang 
 Karamell-Flan 
 flan de caramello

69,00 euro Für 2 perSonen

Das menü ist ab 2 personen erhältlich. 

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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MARBlAu

 
poolstraße 21
20355 Hamburg

Tel. (040) 226 16 15 55
www.marblau.de

ScHlemmer-Sommer 2019
menü vom 15. Juni bis 24. Juli 2019
•	mediterranes Gemüsetatar 
 mit Hummus und Kräutersalaten
•	Ricotta-Ravioli	mit	Pfifferlingen	und	knusprigem	Pancetta 
 vegetariScH: 
	 Ricotta-Ravioli	mit	Pfifferlingen	und	Schnittlauchschaum
•	Filet	vom	Adlerfisch 
 mit Kräuterrisotto und Tomaten-Kapernvinaigrette 
 vegetariScH: 
 Kräuterrisotto mit gegrilltem römersalat und Gemüsetempura
•	Geliertes cava-Lime-Süppchen 
 mit Feigensorbet und Baisertropfen

menü vom 25. Juli bis 1. September 2019
•	Zitronengras-Gazpacho 
 mit Avocado-Tatar und Büffelmozzarella
•	Gegrilltes	Makrelenfilet	und	Wassermelone 
 mit Verjusschaum und Kräutersalaten 
 vegetariScH: 
 Kräuter- und Blattsalate mit gegrillter Wassermelone
•	Geschmortes Zitronen-Hühnchen 
 mit Zitronen-currysauce, Fenchel und polenta 
 vegetariScH: 
 Fenchel, Tomaten-Kräuterragout, pinienkerne und polenta
•	Beerenvariation & ny-cheesecake

69,00 euro Für 2 perSonen

WeInBeGLeITunG  
vom Tobias Strauch Weinkontor 20,00 euro

menüangebot täglich ab 17 uhr mit Vorbestellung.
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MARKTPlATz

 
nienstedtener marktplatz 21  
22609 Hamburg

Tel. (040) 82 98 48 
www.marktplatz-restaurant.de

nienStedtener ScHlemmer-Sommer-menü  
im bauerngarten
•	vorSpeiSe 
 carpaccio vom rind mit rauke, Balsamico und parmesan 
 oder 
 carpaccio vom Honig-Ingwer-Lachs 
 mit Fenchel-Orangensalat und rosa-pfeffer-Vinaigrette 
 oder 
 carpaccio von bunter Beete 
 mit gratiniertem Ziegenfrischkäse und gerösteten nüssen
•	Suppe 
 Tomatenessenz mit ricotta-Basilikum-nocke
•	Hautgang 
	 Krosse	Vierländer	Ente	mit	frischen	Pfifferlingen, 
 Spitzkohl, röstkartoffeln oder Semmelknödel 
 oder 
	 Doradenfilet	auf	Ratatouille	mit	Rosmarin-Polenta 
 oder 
 Geschmorte Lammkeule  
 mit Thymianjus, Bohnengemüse und Kartoffelgratin
•	deSSert 
 Gratiniertes mascarpone-parfait auf Sommerbeeren & mandelkrokant 
 oder 
 Hausgemachtes Himbeersorbet mit prosecco aufgefüllt 
 oder  
 Käseauswahl mit Weintrauben

menü i mit 3 gängen (mit Suppe) 32,50 euro p.p:
menü ii mit 3 gängen (mit carpaccio) 69,00 euro Für 2 perSonen
menü iii mit 4 gängen 37,50 euro p.p.

Restaurant-Chefin	Martina	Preis	mit	Tochter	Alina
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MATA HAMBRE

 
methfesselstraße 102
20255 Hamburg

Tel. (040) 94 79 16 19 
www.restaurant-matahambre-hamburg.de

ScHlemmer-Sommer-menü
•	gruSS auS der kücHe  
 Begrüßungsgetränk 1 Glas cava (0,1 l)
•	antoJitoS de la caSa / vorSpeiSe 
 Hausgemachte Tapasvarianten à la mata Hambre
•	plato prinZipal / HauptgericHt 
 FiScH / peScado 
 meeresspieß mit Seeteufelschwanz und Gambas 
 auf einem bunten Salat mit parmesan, pinienkernen 
 und einer Basilikum-mayonnaise in einer Tortillaschale 
 oder 
 carne / FleiScH 
 Saftiges Argentinisches rib-eye-Steak 
 mit Limetten-Kräuterbutter und hausgemachten Kartoffelecken
•	el poStre / deSSert 
 erfrischende hausgemachte nachtischvariationen 

69,00 euro Für 2 perSonen
 

WeInempFeHLunG VOn rInDcHen'S WeInKOnTOr:
"mundo de yuntero", tinto Jesús del perdón (Bio)
ecológico Blanco, "mundo de yuntero", Jesús del perdón (Bio)

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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MAzzA EIMSBüTTEl

 
moorkamp 5
20357 Hamburg

Tel. (040) 28 41 917 
www.mazza-hamburg.de

ScHlemmer-Sommer 2019 in eimSbüttel
menü 1 vom 15.06. bis 22.07.2019
•	maZZa – vegetarische Vorspeisenspezialitäten – 
 serviert in tausendundeinem Schälchen
•	ZwiScHengang 
 Loup de mer auf Auberginen-ragout mit Granatapfel und petersilie
•	Hauptgang 
	 Entenbrust	auf	Aprikosen-Pflaumen-Sauce 
 mit gedünstetem Gemüse und Basmatireis
•	deSSert 
 Die süße Sünde des Orients 
 & mascarpone-Granatapfel-creme

menü 2 vom 23.07. bis 01.09.2018
•	maZZa – vegetarische Vorspeisenspezialitäten – 
 serviert in tausendundeinem Schälchen
•	ZwiScHengang 
 Lachsschnitte auf Tomaten-Basilikum-Sauce & Kartoffel-Oliven-püree
•	Hauptgang 
 Lammhüfte auf Schafskäse-Basilikum-Sauce  
 mit gedünstetem Gemüse und Basmatireis
•	deSSert 
 Die süße Sünde des Orients & hausgemachtes erdbeereis

69,00 euro Für 2 perSonen

Bitte geben Sie bei reservierung das Stichwort "Schlemmer-Sommer" an. 

Wenn Sie das menü inkl. Weinbegleitung buchen möchten, kostet dies 
zusätzlich 18,50 euro pro person.

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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MAzzA PoPPENBüTTEl

 
poppenbütteler Weg 236
22399 Hamburg

Tel. (040) 60 87 82 40
www.mazza-hamburg.de

ScHlemmer-Sommer 2019 in poppenbüttel
menü 1 vom 15.06. bis 22.07.2019
•	maZZa – vegetarische Vorspeisenspezialitäten – 
 serviert in tausendundeinem Schälchen
•	ZwiScHengang 
 Gebratene Garnelen auf Quinoa-Taboulé
•	Hauptgang 
 maishähnchenbrust auf Kichererbsen-ratatouille
•	deSSert 
 Die süße Sünde des Orients 
 – orientalische Gebäckspezialitäten –

menü 2 vom 23.07. bis 01.09.2019
•	maZZa – vegetarische Vorspeisenspezialitäten – 
 serviert in tausendundeinem Schälchen
•	ZwiScHengang 
	 Zanderfilet	auf	Rote	Bete-Bulgur
•	Hauptgang 
 rosa gebratener Kalbstafelspitz auf Kartoffelpüree  
 und rosmarin-Jus
•	deSSert 
 Die süße Sünde des Orients 
 – orientalische Gebäckspezialitäten –

menü Für 2 perSonen 69,00 euro

Bitte geben Sie bei reservierung das Stichwort "Schlemmer-Sommer" an. 

Wenn Sie das menü inkl. Weinbegleitung buchen möchten, kostet dies 
zusätzlich 18,50 euro pro person.

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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MENDElSSoHNS'S
Im neWLIVInGHOme
 
Julius-Vosseler-Straße 40 
22527 Hamburg

Tel. (040) 401 33 396
www.new-living-home.de

„kanada – grandioS von meer Zu meer“
vom 17. Juni bis 10. August 2019
•	»migHty and maJeStic cHurcHill river« 
 (Wild und atemberaubend) 
 Heißgeräucherter Lachs aus eigenem Ofen 
 auf Linsensalat "Saskatchewan"
•	»pig & pea – deliciouS all year round« 
 (Schmeckt zu jeder Zeit) 
 erbsensüppchen mit Speck-croûtons und gebratener Jakobsmuschel
•	»Snowy rocky mountainS« 
 (eisiges im Sommer) 
 Sorbet mit kandierten cranberries
•	»greetingS From graSSlandS national park« 
 (natur-paradies unter weitem Himmel) 
 rib-eye Steak vom kanadischen Angus-Ochsen mit  
 "cheddar-stuffed baked potatoes" (Ofenkartoffeln mit Käse 
 gefüllt) und rhabarber chutney
•	»diScover canada’S Sweet Side« 
 (entdecken Sie Kanadas süße Seite) 
 Kleine pancakes mit Ahornsirup  
 Blaubeer-Quark-eis und "nanaimo Bars" 
 (ein Schichtentraum aus dunkler Schokolade, Keksen, nüssen  
 und puddingcreme)

69,00 euro Für 2 perSonen

montag bis Samstag ab 16:30 uhr bis 21:00 uhr ab 2 personen.
Bitte bestellen Sie mind. 1 Tag im Voraus (bis 18:00 uhr), da wir die 
Zutaten marktfrisch für Sie einkaufen.
Eine	fleischlose	Variante	ist	selbstverständlich	erhältlich.

Bei Allergien und unverträglichkeiten bitten wir Sie, uns vor der
reservierung zu kontaktieren, um eine individuelle Alternative  
auszuarbeiten. 
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MöVENPICK RESTAuRANT

 
Sternschanze 6  
20357 Hamburg

Tel. (040) 33 44 11 3340
www.movenpick.com/hamburg

ScHlemmer-Sommer-menü
menü vom 15. Juni bis 31. Juli 2019
•	kalbStatar 
 eigelbcrème I grüner Spargel I Gurken Granité I röstbrot
•	avocado-JogHurt-kaltScHale 
 mit gebackenem Ziegenkäsestrudel
•	maiS HuHn mit Zitrone und tHymian 
 maispolenta I gegrillter mais I maispüree
•	erdbeer-baSilikum-mouSSe 
 pfeffer-erdbeeren I erdbeer-Vanille-panna cotta I erdbeereis

menü vom 01. August bis 01. September 2019
•	leicHt gebeiZteS lacHSFilet 
 radieschen I Orange I Zucchini I Kresse Schmand I Sushireis
•	garnelen-muScHel Fond 
 mit Sauce rouille I Wurzelgemüse I Tomaten Focaccia
•	roaStbeeF vom FreeSiScHen rind  
	 Zwiebelmarmelade	I	Pfifferlinge	I	Broccoli	Püree	I	 
 Kartoffel-chorizio-Krapfen
•	pFlaumen tarte 
 mit mandel parfait und Amaretto Schaum

69,00 euro Für 2 perSonen

Täglich ab 18:00 uhr

Wir bitten um Tischreservierung vorab unter dem Stichwort
"Hamburg kulinarisch" unter (040) 33 44 11 3340.

Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass die Gänge des menüs nicht durch 
andere Gerichte unserer Speisekarte austauschbar sind.
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MozzER'S 

 
cremon 11  
20457 Hamburg

Tel. (040) 22 602 101
www.mozzers.de

ScHlemmer-Sommer im moZZer’S woHnZimmerbiStro
Vom 15.6. bis 1.9.2019 jeden Freitag und Samstag ab 18 uhr

Wir freuen uns, euch zu unserem diesjährigen "Schlemmer-Sommer" in 
unserem Wohnzimmerbistro begrüßen zu dürfen. Kommt rein und fühlt 
euch wohl!

mOZZer’S ScHLemmer-SOmmer-menÜ 2019
•	amuSe 
 Apfel-Curry-Süppchen	mit	Geflügel-Wan	Tan 
 rustikales Baguette und Schnittlauch-meersalzbutter
•	vorSpeiSenvariation Serviert auF der etagère 
 mozzer’s Sesam Beef california roll & gebackene Lachs-Kokos-makis 
 Saté-Spießchen mit erdnussmarinade  
 mozzer’s Vitello Tonnato 
 rauke & radicchio mit Ziegenkäse, Walnüssen und pesto aus 
 getrockneten Tomaten
•	Hauptgang nacH waHl 
 rosa	gebratene	Entenbrust,	Geflügeljus,	Rosmarinkartoffeln	und 
 Spargel-Kirschtomaten-Lauch-ragout 
 oder 
	 auf	der	Haut	gebratenes	Lachsfilet	mit	jungen	Kartoffeln, 
 Spargel und Orangen-chili-Sauce Hollandaise 
 oder 
 Veganes Kokos-Gemüsecurry mit chia und Duftreis
•	moZZer’S deSSertvariation 
 erdbeer-Tiramisu, Zitronen-Basilikum-parfait & Kokos-Ananasküchlein

69,00 euro Für 2 perSonen

Das menü gibt es auch in einer vegetarischen Variante. reservierung bitte 
unter	(040)	22	602	101	oder	maurice.koop@mozzersfinest.de

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.



Hamburger ScHlemmer-Sommer vom 15. Juni - 1. September 2019

76

NI HAO

NI HAo

 
Wandsbeker Zollstr. 25-29  
22041 Hamburg

Tel. (040) 652 08 88 
www.ni-hao.de

ScHlemmer-Sommer-menü 2019
•	vorSpeiSe 
 crunchy Tiger –  
 panierte riesengarnele mit süß-saurer Sauce 
•	ZwiScHengang 
 Jiaozi-Trio: 
 Variation dreierlei hausgemachter Teigtaschen 
	 gefüllt	mit	Schweinefleisch,	Garnelen	und	Knoblauchblättern	
•	FiScH 
	 Gedämpftes	Kabeljaufilet	mit	schwarzer	Bohnensauce 
 serviert mit Kräuterseitlingen 
•	FleiScH 
	 Rindfleisch 
 mit hausgemachten nudeln 
•	deSSert 
 Tanyuan 
 Süße Klebreisbällchen 
 mit Sesampaste, Vanille-eis und Saison-Obst

69,00 euro Für 2 perSonen

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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NIl

 
neuer pferdemarkt 5  
20359 Hamburg

Tel. (040) 43 97 823 
www.restaurant-nil.de

ScHlemmer-Sommer
menü von Samstag 15.06. bis montag 22.07.2019
•	vorSpeiSe 
 Ziegenkäse vom Hof Bachenbruch 
 mit grünem Spargel, erbsen, Kohlrabi, Blumenkohl 
 und fermentiertem schwarzen pfeffer
•	ZwiScHengang 
 Hausgemachte merguez 
 mit weißem Bohnenpüree und marinierter paprika
•	Hauptgang 
 Gegrillte Fjordforelle 
 mit Zucchinisalat, Gurkenjoghurt und Kartoffelstampf
•	deSSert 
 erdbeerknödel 
 mit weißem Schokoladeneis und erdbeersalat 

69,00 euro Für 2 perSonen

menü von Dienstag 23.07. bis Sonntag 01.09.2019
•	vorSpeiSe 
 rindertatar 
 mit erbsen-minz-Krem, Kapern und Senfeis
•	ZwiScHengang 
 Linguine mit Scampi
•	Hauptgang 
 Kalbsrücken 
 mit Aubergine, Artischocke und Humus
•	deSSert 
 Aprikosenröster 
 mit Ingwer, Sauerrahmeis und pistaziencrumble

69,00 euro Für 2 perSonen
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PAlü
ALpIn meDITerrAn
 
rothenbaumchaussee 63
20148 Hamburg 

Tel. (040) 30 92 2010 
www.palue.hamburg

ScHlemmermenu palü
vom 15. Juni bis 15. Juli 219
•	vorSpeiSe 
 Bruschetta Duett:  nordseekrabben und pomodori
•	ZwiScHengang 
 Bärlauchsuppe mit Spargeleinlage  
 oder 
	 Bündnerfleischcarpaccio
•	Hauptgang 
	 Kalbsfilet	Medaillons	an	Pfifferlingsauce	mit	Rösti	und	Ratatouille 
 oder  
	 Eglifilet	meuniere	an	Butter-Zitronen	Sauce	mit	Rösti	und	Nüsslisalat	
•	deSSert 
 Limettenparfait mit rhabarber-erdbeerkompott

69,00 euro Für 2 perSonen

 vom 16. Juli bis 1. September 2019
•	vorSpeiSe 
 Bruschetta Duett  
 nordseekrabben und pomodor
•	ZwiScHengang 
	 Gnocchi	mit	Pfifferlingen 
 oder 
 minestrone
•	HauptSpeiSe 
 Ossobuco vom Kalb und Gremolata mit risotto milanese 
 oder 
	 Eglifilet	meuniere	an	Butter-Zitronen	Sauce	mit	Rösti	und	Nüsslisalat	
•	deSSert 
 Toblerone-Schokoladenmousse mit Himbeeren i

69,00 euro Für 2 perSonen
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PAPIlloN
Im HOTeL enGeL
 
niendorfer Straße 55-59  
22529 Hamburg

Tel. (040) 58 44 40
www.restaurant-papillon.de

ScHlemmer-Sommer-menü
menü vom 15.06. - 19.07.2019
•	Appetizer
•	Gegrilltes Black Angus carpaccio mit Langpfeffer 
	 an	Rucolasalat,	Oliven,	Tomaten	und	Parmesanflocken
•	Bärlauchschaumsüppchen mit Shiitakepilzen
•	Teriyaki Lachsschnitte an einem cassoulet 
 von Sommergemüse mit Schmandkartoffeln 
 oder 
 Kalbstafelspitz mit Frankfurter grüner Sauce an einem 
 cassoulet von Sommergemüse und Schmandkartoffeln
•	Weißes rhabarber-Schokoladenmousse mit Vanille crumble

menü Für 2 perSonen von 69,00 euro
inkl. einer FlaScHe wein Zum eSSen

der ScHlemmerSommer geHt in die 2. runde
menü vom 20.07. - 01.09.2019
•	Appetizer
•	Spinat-Pfifferlings-Tarte	an	Tomaten-Oliven-Pesto
•	Gazpacho "papillon" mit Sauerrahm 
 oder 
 Weiße Tomatensuppe mit cantaloupe melone
•	Lendenbraten vom Iberico an Balsamicojus  
 mit paprika-Zucchiniröllchen und cremiger polenta 
 oder 
	 St.	Petersfisch	geschmort	 
 an mediterranem Gemüse mit cremiger polenta
•	Tiramisutorte mit Blaubeeren

menü Für 2 perSonen 69,00 euro
inkl. einer FlaScHe wein Zum eSSen
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PARlAMENT

 
rathausmarkt 1
20095 Hamburg

Tel. (040) 70 38 33 99
www.parlament-hamburg.de

ScHlemmer-Sommer menü 2019
•	aperitiF 
 1 Glas "parlament Aperitif"
•	vorSpeiSe 
 Gebackene Sesam-Garnele auf Avocado-Tomatenmousse  
 mit feinem Frisée und Limetten-Ingwervinaigrette
•	Suppe 
 crèmesüppchen von geräucherter paprika
•	Hauptgang 
 Filet vom Holsteiner rind 
 mit gerösteten Zwiebeln, portweinreduktion, 
 aromatisiertem Blattspinat und Kartoffelgratin
•	deSSert 
 "Tarte fine" 
 dünn gebackene Apfeltarte auf Blätterteig 
 mit Vanilleeis und Karamellsauce

69,00 euro Für 2 perSonen
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PATIo

 
poelchaukamp 13
22301 Hamburg

Tel.  (040) 41 49 88 42
www.patio.hamburg

ScHlemmer menü
•	Soup oF tHe day
•	ZwiScHengang 
 Beitzlachs/ pancake 
 oder 
 Tataki vom rind
•	Hauptgang 
 rinderhüftsteak / pak choi / Sellerie 
 oder 
 Duett vom Lamm 
 oder 
 Gemüsespaghetti / pulpobolognese
•	deSSert 
 Tiramisu 
 oder 
 Schokomalheur

69,00 euro Für 2 perSonen
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PAulA'S WIRTSHAuS

 
Liebermannstr. 52
22605 Hamburg

Tel.  (040) 209 11 062
www.paulas-wirtshaus.de

ScHlemmer-menü in paula'S wirtSHauS
menü 1 vom 17.6. 22.7.2019
•	1. gang 
 rote Bete-Äpfel-estragon-Salat 
 mit gebackenem Ziegenkäse 
 und karamellisierten Walnüssen
•	2. gang 
 Kabeljaufilet	auf	gebratenem	Fenchel-Orangenragout, 
 petersilienkartoffeln und Schnittlauchrahm
•	3. gang 
 nougatmousse auf Sommerbeeren-Kompott

69,00 euro Für 2 perSonen

menü 2 vom 23.7. - 1.9.2019
•	1. gang 
 Hausgebeiztes	Lachsfilet 
 mit Bacon-Kartoffelpuffer, Honig-Senf-Sauce  
 und Gurken-Sauerrahm-espuma
•	2 gang 
 Steinpilzgnocchi in Trüffelrahm 
 mit cherry Tomaten, Frühlingslauch, Schalotten 
	 und	rosa	gebratene	Rinderfilet	Tranchen
•	3.gang 
 Buttermilch-Limettentörtchen 
 mit Gewürz-Früchten der Saison 

69,00 euro Für 2 perSonen
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PolETTo WINEBAR

 
eppendorfer Weg 287
20251 Hamburg

Tel. (040) 38 64 47 00
www.poletto-winebar.de

ScHlemmer-menü
vom 15. Juni - 28. Juli 2019
•	Burratina mit Salat aus alten Tomatensorten
•	Spaghetti alla Genovese mit Basilikum pesto und pinienkernen
•	Scaloppina vom Kalb in Salbeibutter gebraten 
 mit buntem Gemüse und rosmarinkartoffeln
•	Orangen-Sauerrahm-eis mit rhabarberkompott

Wir behalten uns vor während des Küchenumbaus ähnliches anzubieten.

menüpreiS 69,00 euro Für 2 perSonen 
(ohne Weinempfehlung)

WeInempFeHLunG
2018er rosalba pierpaolo pecorari "poletto 10° Anniversary" 
Friaul - Italien

ScHlemmer-menü 
vom 29. Juli - 1. September 2019
•	Antipasti di Verdura mit Tomate und Büffelmozzarella
•	Acquerello risotto mit pilzen und Stracciatella-Weich-Käse
•	Doraden-Royalfilet 
 mit gefüllter Baby-Artischocke und röstkartoffeln
•	Tiramisu classico 

menüpreiS 69,00 euro Für 2 perSonen 
(ohne Weinempfehlung)

WeInempFeHLunG
2018er pinot Grigio Selezione "poletto Winebar" Friaul - Italien
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PICColo AMoRE
reSTAurAnT-cATerInG-eVenT
 
elbchaussee 587
22587 Hamburg

Tel. (040) 822 944 47
www.piccoloamore.de

ScHlemmen mit liebe im piccolo amore
15. Juni bis 12. Juli 2019
•	getrüFFelte burrata auf carpaccio der Ochsenherztomate,  
 parmaschinken, Kaviar, beträufelt mit delkatem Taggiasca-Öl
•	StroZZapreti (Frische pasta) in einer creme vom Spargel  
 minze & Limette an karamellisierter Jacobsmuschel
•	Filet vom wolFSbarScH  aromatisiert mit Fisch-Jus„ 
 Acqua azzurra in Apfelsauce auf Zucchini-Julienne, Algen chips  
 oder  
 Filet vom weiderind in Kräuterkruste an dunkler Sauce  
 aus Barolo & Schokolade, rote Bete an rosmarin-Drillinge
•	Zitronen-Sorbet auf Biscuit und karamellisierten Früchten  
 mit pikanter note 

8. August bis 1. September 2019
•	rindertatar auf Avocadobett beträufelt mit mango-Dressing,  
 hausgemachte Kartoffelchips & chili-Surprise
•	"rivoluZione dei tortelloni"- drei Sorten Tortelloni mit Gemüseperle 
  in napoletanischer Sauce an Basilikum-ricotta-nocken
•	tagliata an babySpinat und SteinpilZen  
  gerösteten Borettanzwiebel, Kartoffelcreme auf einer  
 Saucenreduktion von cocktailtomaten 
 oder  
 Filet vom Steinbutt in pastinakencreme und Safranperlen,  
 pilzen und Babykarotten mit frischen Kräutern
•	SemiFreddo von frischen erdbeeren und Vanille  
 mit karamellisierten Walnüssen und pistaziencreme

menüpreiS 69,00 euro Für 2 perSonen

Bitte reservieren Sie unter dem Stichwort Hamburger Schlemmer-Sommer.

In der Zeit vom 15.7. bis 7.8.2019 sind wir in Italien für Sie unterwegs.
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RAW lIKE SuSHI & MoRE

 
martinistraße 5 
20251 Hamburg

Tel.  (040) 47 67 31
www.raw-like-sushi.de

Hamburger ScHlemmer-Sommer 2019
menü im Juni/Juli
•	Süppchen von der petersilienwurzel 
 mit gebackenem Basilikum
•	black roll tuna 
	 Maki	mit	naturschwarzem	Reis,	Thunfisch,	 
 karamellisierten Kürbiskernen, erdbeeren und Feldsalat, inside-out,  
 getoppt mit Wasabi Frischkäse und Gurkenspaghetti
•	gebrateneS lacHSFilet  
 auf Babyspinat mit getrockneten Aprikosen 
 und knusprigen Kartoffelwürfeln
•	espresso parfait auf erdbeerspiegel

4-gänge-menü Für 2 perSonen 69,00 euro

menü im August/September
•	Süßkartoffelsüppchen 
 mit Koriander-minz-pesto
•	black roll SHake 
 maki mit naturschwarzem reis, Lachs, Granatapfelkernen, 
 Avocado und mango, inside-out, 
 getoppt mit mango mayonnaise und gerösteten Kokoschips
•	Filet vom yellowFin tHunFiScH kurz gebraten 
 mit Ahornsirup-Senfglasur auf grünem Spargel 
 mit kleinen Kartoffeln
•	Pfirsich-Joghurt-Mousse	mit	Himbeeren

4-gänge-menü Für 2 perSonen 69,00 euro

reservierungen bitte unter dem Stichwort "Schlemmer-Sommer".
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RED CHAMBER

 
Schauenburger tr. 49
20095 Hamburg
 
Tel. (040) 37 50 20 20 
www.red-chamber.de

ScHlemmer-Sommer im red cHamber
menü vom 15. Juni bis 20. Juli 2019
•	ente im pfannkuchen
•	Kabeljaufilet	im	aromatischen	Sud	 
 mit saurem Senfgemüse
•	rib eye vom Grill 
 mit Wok Gemüsen und asiatischem risotto
•	crème brûlée 

69,00 euro Für 2 perSonen

menü vom 21. Juli bis 01. September 2019
•	miso-Suppe
•	Sushi platte mit Tempura-mix 
	 Crab	&	Salmon	|	Scallop	Averol	|	Nigiri	Lachs	|	Nigiri	Thunfisch 
 calamaris Tempura | Aubergine Tempura | Spargel Tempura
•	Heilbutt vom Teppanyaki mit Teriyaki Sauce 
 Spinat mit Schalotten | asiatisches risotto
•	matcha eis 
 mit Heidelbeeren und mint

69,00 euro Für 2 perSonen

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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RESTAuRANT PoRT
Im HOTeL HAFen HAmBurG
 
Seewartenstraße 9  
20459 Hamburg
 
Tel. (040) 31 113 70 400 
www.hotel-hafen-hamburg.de

                    © Stefan Karstens 

"ScHlemmer aHoi menü i"
Vom 15. Juni bis 15. Juli 2019
•	vorSpeiSe 
 Gebeizter Bachsaibling 
 Buchweizenrisotto, Babymais, Wildkräuter, Dill-Öl
•	Hauptgang 
	 Schweinefilet	in	Kaffeekruste 
 risolée-Kartoffeln, parmaschinken, weißer Spargel,  
 eingelegte Blaubeeren
•	deSSert 
 rhabarber-Tarte 
 Thymian-erdbeersorbet, Baiser, gebrannte mandel

3-gang-menü 69,00 euro Für 2 perSonen
3-gang-menü 34,50 euro pro perSon

"ScHlemmer aHoi menü ii“
Vom 16. Juli bis 01. September 2019
•	vorSpeiSe 
 Lauwarmer Burrata 
 leicht rauchiges Tomatensorbet, gepuffter Dinkel, 
 Staudensellerie-Kräuterjus
•	Hauptgang 
	 Seeteufel	&	Thunfisch 
 schwarze Gnocchi, Zucchini, currymayonnaise
•	deSSert 
 crème Brûlée 
 Ziegenmilch-Himbeersorbet

3-gang-menü 69,00 euro Für 2 perSonen
3-gang-menü 34,50 euro pro perSon
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RESTAuRANT RExRoDT

 
papenhuderstraße 35  
22087 Hamburg
 
Tel. (040) 229 71 98 
www.restaurant-rexrodt.de

ScHlemmer-Sommer 2019
menü vom 15.06. – 31.07.2019
•	vorSpeiSe 
 Lachstatar mit sommerlichem rote Bete-couscous-Salat 
 & Schaum von Frankfurter grünen Kräutern
•	Hauptgang 
 crepinette vom perlhuhn 
 mit rotem Haselnuss-mangold & Dijon-Senf-Sabayon
•	deSSert 
 Vanille-Oliven-parfait 
 mit mandelcrunch & erdbeer-Wassermelonen-Salat

69,00 euro Für 2 perSonen
34,50 euro pro perSon

menü vom 01.08. – 02.09.2019
•	vorSpeiSe 
 Gratinierter Ziegenkäse 
 mit Tomatenmarmelade, Auberginenchips & Thymianhonig
•	Hauptgang 
	 Lachsfilet	vom	Grill	auf	Zitronen-Beurre	Blanc 
	 mit	frischen	Pfifferlingen,	Sommergurken	 
 & petersilien-mandel-pesto
•	deSSert 
 Karamellisierte Limonentarte 
 mit Blaubeeren & Topfeneis

69,00 euro Für 2 perSonen
34,50 euro pro perSon

Die menüs servieren montags bis samstags ab 18:30 uhr
(ausgenommen "Dat uhlenfest" am 17.08. & 18.08.19).
Sonntag ist ruhetag!
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RINDoCK'S

rothenbaumchaussee 31
20146Hamburg 

Tel. (040) 41 49 76 10
www.rindocks.de

ScHlemmer-Sommer-menü
•	vorSpeiSe 
 tatar von norwegiScHem lacHS 
 mit Vinaigrette Dressing
•	Salat 
 Sommer Salat 
 mit Dijonsenf Dressing
•	Hauptgang 
 SurF + turF 
	 Rinderfilet	vom	Angus	Beef 
 mit Garnelen, rosmarinkartoffeln und 
 Knoblauchbrot
•	deSSert 
 panna cotta 
 mit Himbeerspiegel

69,00 euro Für 2 perSonen

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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RISToRANTE TICINo
reSTAurAnT Im SOFITeL ALTer WALL

Alter Wall 40
20457 Hamburg 

Tel. (040) 369 50 1748
www.sofitel.com

ScHlemmer-menü
menü vom 15. Juni bis 21. Juli 2019
•	ceviche I Avocado I Limette
•	rosa Kalbssteak I Kräuterbutter I Gemüse aus dem Alten Land I 
 rosmarinkartoffeln 
 oder 
 Dorade I Fregola Sarda I Zucchini I getrocknete Tomaten 
 oder 
 Gnocchi I mozzarella I Tomate I Basilikum
•	Himbeere I mascarpone I salziger crumbel I Honigkresse

menü vom 22. Juli bis 1. September 2019 
•	Lachs carpaccio I Wildkräuter I Tomatenmarmelade
•	entenbrust I Artischocke I Trüffeljus 
 oder 
	 Lachsfilet	I	Risotto	I	Mangold 
 oder 
 Hausgemachte pasta I Waldpilze I Trüffel
•	Valrhona Schokolade I erdbeere I Limette

 
69,00 euro Für 2 perSonen
34,50 euro pro perSon
menü ohne Getränke

55,00 euro pro perSon
menü inkluSive einem SommerlicHen aperitiF Zur begrüSSung
und der von unSerem Sommelier abgeStimmten weinbegleitung (0,1l 
pro gang) inkluSive mineralwaSSer. 

Wir bitten um Tischreservierung vorab unter dem Stichwort
"Schlemmer-Sommer" unter (040) 36 950-1748 oder -2965. 
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RIVER VIEW
reSTAurAnT Im THe rILAnO HOTeL HAmBurG
 
Hein-Saß-Weg 40  
21129 Hamburg 

Tel. (040) 30 08 49 691
www.rilano-hotel-hamburg.de

The rilano Hotel Hamburg

Hamburger ScHlemmer- Sommer 2019
menü vom 16. Juni – 21. Juli 2019
•	aperitiF Bellini Sekt
•	vorSpeiSe 
 Gebratene Jakobsmuschel | rote paprika | meeresspargel
•	ZwiScHengang 
 Gurkenkaltschale | Sauerrahm | minze
•	Hauptgang 
 Gegrilltes	Rinderfilet 
 Schmorgemüse | Kräuterkartoffeln | Thymian-Jus | Velouté
•	deSSert 
 carpaccio von der Kiwi | mandel-Sponge | Apfel-espuma

menü vom 16. Juni – 21. Juli 2019
•	aperitiF Bellini Sekt
•	vorSpeiSe 
 Gegrillte Zanderschnitte | mango-risotto | weißer portweinschaum
•	ZwiScHengang 
 Tomatenwasser | monkey 47
•	Hauptgang 
 Gebratener Kalbsrücken 
 cremige polenta | Fingermöhren | Zucchini | Trüffelsahne
•	deSSert 
 Johannisbeer-Vanille-crème | Blätterteig

69,00 euro Für 2 perSonen

unser menü servieren wir Ihnen täglich ab 18:00 uhr.  
Bitte reservieren Sie unter dem Stichwort "Hamburger Schlemmer- 
Sommer" telefonisch unter (040) 30 08 49 800.

THe rILAnO HOTeL HAmBurG – Genießen Sie unsere kulinarischen 
Köstlichkeiten und den schönsten Blick auf die Luxusliner und Frachtschiffe.
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RolIN
Im HOTeL cAp pOLOnIO
 
Fahltskamp 48 
25421 pinneberg

Tel. (04101) 53 30
www.cap-polonio.de

genieSSen an bord der cap polonio
Vom 14.06.2019 bis 04.09.2019

Heimat genieSSen
•	nordseekrabben von urthel aus Friedrichskoog 
 Avocado / radieschen / Gartenkräuter
•	Geflämmter	Nordsee	Kabeljau 
 Gurkenrisotto / Wildgarnele / nußbutterschaum 
 oder 
 Huhn vom Hof Thormählen 
 Barigoule / pistou / geröstetes Landbrot mit Lardo
•	Apfel-Sauerampfer-eis  
 schaumiger Joghurt / Fichtennadel Granité / Baiser

menüpreiS: 69,00 euro Für 2 perSonen

vegetariScH genieSSen
•	Ziegenfrischkäse vom Hof Kruse 
 gegrillte Wassermelone / Gartenkräuter / Gazpacho / Gurkensorbet
•	Kartoffel-parmesanravioli 
	 Pfifferlinge	/	Lauch	/	Tomaten
•	risotto von wildem Brokkoli 
 Onsen ei / panko / miso Schaum / Sommertrüffel
•	Mallorquinischer	Berg	Pfirsich 
 mandelmilchcreme / weiße Schokolade / Himbeersorbet

menüpreiS: 69,00 euro Für 2 perSonen

WeInBeGLeITunG 
von FÜrSTLIcH cASTeLL’ScHeS DOmÄnenAmT 19,00 euro p.p.

Freitag bis mittwoch 
reservierung bitte unter dem Stichwort "Schlemmer-Sommer".
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SAN MICHElE

 
Kanalstr. 22  
22085 Hamburg 

Tel. (040) 37 11 27
www.san-michele.de

ScHlemmer- Sommer menü
vom 15. Juni – 20. Juli 2019
•	unsere beliebten Vorspeisen serviert auf kleinen Tellerchen 
 mit mariniertem und gegrilltem Gemüse wie z.B. Zucchini,  
 Auberginen, pilze, paprika, meeresfrüchte Salat, mozzarelline, 
 Sardellen mariniert und vieles mehr
•	Pasta	an	Rinderfilet-Spitzen	und	Pilzen	der	Saison
•	Stubenkücken getrüffelt an Gemüse der Saison 
 und rosmarin Kartoffeln 
 oder 
 Tonno alla Siciliana 
	 Thunfisch	Filet	in	Sashimi	Qualität	 
 an Gemüse der Saison und Kartoffel Beilage
•	Amarena Taleggio eis 
 
69,00 euro 2 perSonen

vom 21. Juli – 01. September 2019
•	unsere beliebten Vorspeisen serviert auf kleinen Tellerchen 
 mit mariniertem und gegrilltem Gemüse wie z.B. Zucchini,  
 Auberginen, pilze, paprika, meeresfrüchte Salat, mozzarelline, 
 Sardellen mariniert und vieles mehr
•	pasta an grünem Spargel und frischer Trüffel-Späne
•	Tagliata vom rind auf rucola Kirschtomaten und parmesan-Späne 
 oder   
 Knurrhahn Filet al Guazzetto 
 mit Gemüse der Saison und Kartoffel Beilage
•	Tiramisu

69,00 euro 2 perSonen

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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SCHloSS TREMSBüTTEl
reSTAurAnT LOuISe
 
Schloßstraße 10 
22967 Tremsbüttel 

Tel. (04532) 264-0
www.tremsbuettel.de

grillFeSt im ScHloSSpark
Genießen Sie einen entspannten Abend bei kühlen Getränken  
und Leckereien vom Grill.

•	aperitiF 
 Sommerliche Bowle zur Begrüßung
•	grillbüFFet 
 Wildkräutersalat 
 Wassermelonen-Fetasalat 
 Antipasti 
 cous cous-Salat 
 Verschiedene Brotsorten und leckere Saucen und Dips 
	 Lammfilet,	Entrecote,	kleine	Brioche-Burger, 
 merguez und Spareribs, 
 Grillkäse, Grillgemüse, 
 Thymiankartoffeln
•	deSSert 
 Gegrillte Ananas mit cocos-eis 
 mascarponecreme mit marinierten erdbeeren

69,00 euro Für 2 perSonen

 
TermIne
Freitag, den 21. Juni 2019
Samstag, den 6. Juli 2019
Samstag, den 31. August 2019
jeweils um 19:00 uhr

um reservierung wird gebeten!

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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SCHoPPENHAuER

 
reimerstwiete 20-22
20457 Hamburg
 
Tel. (040) 36 90 53 33 
www.restaurant-schoppenhauer.de

garnelen-FeStival
•	vorSpeiSe 
 Garnelen auf buntem Salatteller 
 mit Balsamicodressing
•	ZwiScHengang 
 Garnelen auf pasta 
 mit mediterraner Sauce
•	Hauptgang 
 "Beef en rive" 
 rindersteak mit Garnelen 
 rosmarindrillingen und pfannengemüse
•	deSSert 
 Vanilleeis 
 mit frischen Beeren

69,00 euro Für 2 perSonen

Bitte reservieren Sie unter dem Stichwort "Schlemmer-Sommer".

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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SIlo 16
reSTAurAnT BAr LOunGe TerrASSe
 
Schellerdamm 16
21079 Hamburg 

Tel. (040) 41 54 14 94
www.silo16.com

ScHlemmer-Sommer menü 2019
•	vorSpeiSe 
 Tatar vom piemontesischen Fassona-rind 
 mozzarella Burrata
•	ZwiScHengang 
 Hausgemachte Spaghettini 
 Sommer Trüffel
•	Hauptgang 
 Gebratenes Doraden Filet 
 Zucchini-Gemüsepüree, Garnelensauce
•	deSSert 
 Karamellisiertes erdbeer-parfait 
 mascarpone espuma

69,00 euro Für 2 perSonen

Das menü können Sie ab 18:00 uhr genießen.

Bitte unbedingt unter dem Stichwort "Schlemmer-Sommer" rechtzeitig 
reservieren!

Bitte haben Sie Verständnis, dass die einzelnen Gänge des menüs nicht 
durch andere Gerichte aus unserer Speisekarte austauschbar sind.
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SoMEDIMSuM

 
Weidenallee 60
20357 Hamburg 

Tel. (040) 41 12 51 11
www.somedimsum.de

ScHlemmer-Sommer-menü
•	vorSpeiSen 
 eine Auswahl an 4 verschiedenen Vorspeisen 
 "SomeDimSum-FamilyStyle“
•	Hauptgang 
 6 verschiedene Dumplings pro person 
 gebraten oder gedämpft
•	deSSert 
 2 verschiedene Desserts zum Teilen

Dazu:
1 Flasche Sauvignon blanc vom Weingut Diehl
0,7 l mineralwasser

69,00 euro Für 2 perSonen
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STADT RESTAuRANT
Im reIcHSHOF HAmBurG
 
Kirchenallee 34-36
20099 Hamburg

Tel. (040) 37 02 59 453
www.stadtrestaurant-hamburg.de

ScHlemmer-Sommer 2019
•	old but gold 
 nordsee-Krabben / Salatjus / Dill / paprika / Avocado
•	der FriScHekick 
 melonensüppchen / chili / minze
•	butterZart 
 rosa Kalbstafelspitz / Sellerie / Serviettenknödel /  
 Zwiebelcrunch / Vanille-mohnjus
•	der klaSSiker 
 "Stadtrestaurant" Käsekuchencreme 
 Kirschen in Texturen / Brownie

69,00 euro Für 2 perSonen

eIn STÜcK "HeImAT" In Der HAmBurGer GeScHIcHTe.
Küchenchef mario regensburg, restaurantleiter robert müller und das 
gesamte Team verkörpern mit Lebensfreude, Herz und enthusiasmus die 
moderne des traditionellen Stadt restaurants.
Für weitere events besuchen Sie uns online.
 
Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
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SToCKS KAMINSTuBE

 
An der Alsterschleife 3  
22399 Hamburg

Tel. (040) 611 36 20
www.stocks.de/kaminstube

ScHlemmer-Sommer in der kaminStube
•	vorSpeiSe 
 Asia-Tuna-Tatar 
 mit nussbutter, Staudensellerie, röstbrot und ponzubutter
•	Suppe 
 Karotten-Ingwersüppchen 
 mit Knusper-Garnelenspieß
•	Hauptgang 
 Zwiebelrostbraten 
 mit Speck-prinzessbohnen, feinem Selleriepüree und Jus
•	deSSert  
 Topfen-Heidelbeer-crunch 
 mit frischen Heidelbeeren und Sorbet

69,00 euro Für 2 perSonen

reservierungen unter dem Stichwort "Schlemmer-Sommer".

ALmHÜTTen-FLAIr In Der STOcKS KAmInSTuBe 
im Obergeschoss des bekannten und beliebten Stocks restaurants.
Die außergewöhnliche und gemütliche Location mit herrlicher 
Dachterrasse und direktem Blick ins Alstertal bietet österreichische 
Spezialitäten und natürlich das beliebte Stocks Sushi.

Wir freuen uns auf Sie!



Hamburger ScHlemmer-Sommer vom 15. Juni - 1. September 2019

100

STRAuCHS FAlCo

 
Koreastraße 2  
20457 Hamburg

Tel. (040) 226 16 15 11
www.falco-hamburg.de

FiSH at tHe pier. Summer `19
•	vorSpeiSe 
 1 Dtzd. Grönlandshrimps 
 in der Schale frittiert, mit Aioli und cocktaildip 
	 dazu	unser	knuspriges	Bürli-Brot,	Bio-Orangen-Salzflakes, 
 feines Olivenöl
•	ZwiScHengang 
 Sashimi von Orange-Soya-Thuna 
 Sesam, Wasabi-espuma, passe pierre
•	Hauptgang 
	 Meeräschenfilet	vom	Grill 
 warme Tomaten-Artischocken-Vinaigrette, Auberginen-Tahini
•	deSSert 
 melonen-Granité 
 Kokos-rahmeis, Blaubeeren

69,00 euro Für 2 perSonen
nur mit Vorbestellung.

Vegetarische/vegane Alternativen sind möglich.

OpTIOnALe WeInBeGLeITunG
Zu jedem Gang 1 Glas 0,1L korrespondierender Wein 20,00 euro

Das menü ist bestellbar:
montag bis Freitag ab 17:30 uhr,
Samstag und Sonntag ab 12:30 uhr
Täglich bis spätestens 21 uhr eintreffend

TIpp
möchten Sie lieber unser premium-Fleisch vom Grill?
Gerne à la carte!
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SuzY WoNG
cHInA reSTAurAnT
 
mittelweg 141  
20148 Hamburg

Tel. (040) 45 41 12
www.restaurant-suzywong.de

ScHlemmer-Sommer auF cHineSiScH
vom 15. Juni bis 29. September 2019

•	vorSpeiSe 
 Zartes maishühnchen serviert mit zweierlei Dips: 
 Zerstoßener Ingwer in Öl 
 und Sauce der 1000 Geschmacksrichtungen
•	dim Sum variation 
 XiaoLongBao, gedämpfte Teigtaschen 
	 gefüllt	mit	Schweinefleisch,	dazu	Ingwer-Reisessig 
 Har Gau, gedämpfte Teigtäschchen gefüllt mit Krabben, 
 hausgemachte Frühlingsröllchen mit Gemüse
•	FleiScH 
 magerer Duroc-Schweinebauch geschmort  
 mit getrocknetem Senfkohl und frischem Bambus
•	FiScH 
 Geschmorter Wolfsbarsch in scharfer chilisauce und Jiuniang 
 mit Zwiebeln und Knoblauch
•	deSSert 
 Vanille-eis mit Lychees und cointreau

69,00 euro Für 2 perSonen
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TSCHEBull
Im LeVAnTeHAuS
 
mönckebergstraße 7
20095 Hamburg 

Tel. (040) 32 96 47 96
www.tschebull.de

ScHlemmer – Sommer 2019
•	roH marinierter tHunFiScH 
 mit Gurke, Koriander, Sesam & gelbem pepperonisorbet
•	kicHererbSencreme mit gratiniertem ZiegenkäSe 
 Auberginen & Orangen
•	bruSt & tatar vom almocHSen 
 mit Kräuterpolenta, eierschwammerln und Kapernjus
•	geScHmorte marillen 
 mit estragon, brauner Butter, Blaumohn & Sauerrahmeis

69,00 euro Für 2 perSonen

Das menü ist buchbar von montag – Samstag ab 18:00 uhr 
unter dem Stichwort "Schlemmer-Sommer".
 
Wir freuen uns!



www.hamburg-kulinarisch.de

103

TYo TYo
 

Barmbeker Str. 2
22303 Hamburg

Tel. (040) 600 600 444
www.tyo-tyo.de

ScHlemmer-Sommer tyo tyo
•	1. gang 
 SurF & turF rolle 
 Gebackene Garnele | roastbeef | Frühlauch | Teriyaki | Thai Basilikum 
 deliciouS me 
 Lachs | Surimisalat | Koriander | masago | Gurke
•	2. gang 
 cHicken "teki" 
 maishähnchen | Frühlauch | Sesam | pfeffer | Soja 
 kabelJau "teriyaki" 
 Kabeljau | Teriyaki | Sesam | Kresse 
 SideS 
 Süßkartoffel Stampf 
 pak choi & Black Beans
•	3.gang 
 deSSert variation tyo tyo 
 Schokolade | matcha Tee | Früchte

69,00 euro Für 2 perSonen

Genießen Sie im einzigartigen und klimatisierten Ambiente im restaurant 
oder direkt am Osterbekkanal auf unserer gemütlichen Terrasse. 

Bitte reservieren Sie unter dem Stichwort "Schlemmer-Sommer".

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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VlET AN DER AlSTER
OrIGInAL HAmBurGer KÜcHe An Den ALSTerArKADen
 
Jungfernstieg 7  
20354 Hamburg

Tel. (040) 350 18 99 0
www.vlet-alster.de

ScHlemmer-Sommer-menü 2019
•	Frisch Gebackenes aus unserer Steinofenmanufaktur 
 Hausgemachte Dips
•	cremiges erbsensüppchen 
 Gebratene Jakobsmuschel und Vanille-Buttermilch-Schaum
•	Saiblingsfilet 
 Tomatenluft, geschichtete Kartoffel, 
 püree und Salat von der möhre
•	Holunder, mandel und Kirsche 
 Holunderblütenmousse, mandelchip und eingemachte Kirschen

69,00 euro Für 2 perSonen

vegetariScHeS menü
•	Frisch Gebackenes aus unserer Steinofenmanufaktur,  
 Hausgemachte Dips
•	cremiges erbsensüppchen 
 Vanille-Buttermilch-Schaum, gepickelte Gurke
•	Gratinierter Ziegenkäse 
 Tomatenluft, geschichtete Kartoffel,  
 püree und Salat von der möhre
•	Holunder, mandel und Kirsche 
 Holunderblütenmousse, mandelchip und eingemachte Kirschen

69,00 euro Für 2 perSonen

Bitte geben Sie bei Ihrer reservierung das Stichwort "Schlemmer-menü" 
an.

ÖFFnunGSZeITen
montag-Freitag: 11:00 - 24:00 uhr
Samstag & Sonntag: 09:00 – 24:00 uhr
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VlET IN DER SPEICHERSTADT
"nOrDDeuTScHe KÜcHe In Der HISTOrIScHen SpeIcHerSTADT" 

Am Sandtorkai 23/24
20457 Hamburg 

Tel. (040) 33 47 53 75-0
www.vlet.de

ScHlemmer-Sommer-menü 2019
Hausgemachte Brötchen aus unserer Steinofenmanufaktur
2 Dips und hausgemachtes Gemüsesalz
•	amuSe
•	vorSpeiSe 
 Knusprig gebackener rohmilchkäse 
 Sommersalate, Waldbeerensorbet und chutney
•	kleine erFriScHung
•	Hauptgang 
 Gebratenes Filet vom Saibling  
 erbsenrisotto, Deichkäsechips und Zitronenschaum 
 vegetariScHe alternative 
 Gegrillter grüner Spargel 
 erbsenrisotto, Deichkäsechips und Zitronenschaum
•	deSSert 
 Halbgefrorenes von der Holunderblüte 
 Kirschen und Zartbitterschokolade

69,00 euro Für 2 perSonen 

Bitte geben Sie bei Ihrer reservierung das Stichwort "Schlemmer-Sommer" 
an! 

ÖFFnunGSZeITen
montag – Freitag: 11:30-14:30 uhr I 17:00 – 24:00 uhr  
Samstag: 17:00-24:00 uhr

Das menü erhalten Sie im VLeT in der Speicherstadt montags bis 
samstags ab 17 uhr.
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WAlDHAuS REINBEK

 
Loddenallee  
21465 reinbek

Tel. (040) 72 75 24 76
www.waldhaus.de

"SommerlicHer SpaZiergang"
menü vom 15. Juni bis 22. Juli 2019
•	crèmiger Hirtenkäse mit Oliven, peperoni, petersilie 
 und geröstetem pita-Brot
•	rahmsuppe von ratatouille mit pesto
•	Gnocchi mit Jordan Olivenöl, rucola und riesengarnele
•	Sorbet von rhabarber und Limoncello
•	rehmedaillons auf wildem mandelbrokkoli mit Schokoladenjus, 
 Granatapfel und gebackenen rosmarinkartoffeln
•	marinierte erdbeeren mit pistazieneis und Joghurt-minz-espuma

69,00 euro Für 2 perSonen  
exkluSive getränke
Buchbar bis 10 personen im restaurantbereich

menü vom 23. Juli bis 1. September 2019
•	räucherlachs-Tatar mit Gurkenragout, 
 pumpernickel und Dill-Schmand
•	Kalte Suppe von der sonnengereiften Tomate mit Schnittlauchöl
•	Gebratene Wachtelbrust auf buntem Linsengemüse und Kresse
•	Gefrorener Granny Smith
•	Gegrillte rehmedaillons mit preiselbeerjus 
 glasierten Wacholder-möhren und petersilien-Zitronenpüree
•	Kokos-parfait auf einem passionsfruchtspiegel 
 und Granatapfelkernen 
 
69,00 euro Für 2 perSonen  
exkluSive getränke
Buchbar bis 10 personen im restaurantbereich

BeSOnDereS SpecIAL 
Übernachtungsangebot in Verbindung mit menü buchbar!
näheres unter www.waldhaus .de
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WASSERSCHloSS SPEICHERSTADT

 
Dienerreihe 4  
20457 Hamburg

Tel. (040) 55 89 82 640
www.wasserschloss.de

Hamburger ScHlemmer-Sommer
•	vorSpeiSe 
 Sommerlicher Salat 
	 mit	Avocado,	Erdbeeren,	grünem	Pfeffer	&	Orangenfilets 
 dazu Teriyaki chicken
•	HauptgericHt 
 Surf & Turf waSSerScHloSS 
	 Rinderfilet	&	gegrillte	Garnele 
 mit Gewürzbutter, Hummer-Hollandaise 
 Gartengemüse und nusskartoffeln
•	deSSert 
 Zitronen-Basilikum-Sorbet 
 mit waSSerScHloSS Sekt

69,00 euro Für 2 perSonen
34,50 euro pro perSon

Bitte reservieren Sie unter dem Stichwort "Schlemmer-Sommer".

reservierungen können unter folgender nummer getätigt werden:
restaurant während der Öffnungszeiten 9 bis 22 uhr  
+49 (0)40 55 89 82 640  
oder unter Veranstaltung montag bis Freitag von 9 bis 18 uhr  
+49 (0)40 466 531 70
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WEINWIRTSCHAFT KlEINES JACoB
 

elbchaussee 404 
22609 Hamburg 

Tel. (040) 822 55 510
www.kleines-jacob.de

ScHlemmer-Sommer-menü
•	vorSpeiSe 
 Kopfsalat 
 mit Tomate und Speck
•	ZwiScHengang 
 Sauerampfer Suppe  
 kalt, mit radieschen und Himbeere
•	Hauptgang 
 Glasierte Landhähnchenbrust 
 mit Schnittlauchstampf und Spinat
•	deSSert 
 erdbeeren 
 mit Vanillerahm

69,00 euro Für 2 perSonen

Das menü ist in der Weinwirtschaft Kleines Jacob unter dem Stichwort 
"Schlemmer Sommer" buchbar.

Gern nehmen wir Ihre reservierung unter der rufnummer 
(040) 822 55-510 entgegen.

Bitte haben Sie Verständnis, dass die einzelnen Gänge des menüs nicht 
durch andere Gerichte aus unserer Speisekarte austauschbar sind.



www.hamburg-kulinarisch.de

109

WITTHüS

elbchaussee 499 a / eingang mühlenberg
22587 Hamburg 

Tel. (040) 860 173
www.witthues.de

Hamburger ScHlemmer-Sommer 2019 im wittHüS
•	vorSpeiSe 
 Büffel-mozzarrella-mousse 
 mit Tomatengelee, rucola & karamellisierte pekannusskerne
•	ZwiScHengang 
 Weißburgunder risotto 
	 mit	gebratenen	Pfifferlingen
•	Hauptgang 
 Filet vom Duroc Schwein unter der parmesankruste 
 mit Brokkoli-Tomaten-Strudel & palomino Sauce
•	deSSert 
 Schoko-Delice avec Schokomalheur,  
 weißes Schokoladenparfait & Beerenkuli

69,00 euro Für 2 perSonen

Das menü ist unter dem Stichwort "Schlemmer-Sommer" buchbar:
montag bis Sonntag ab 19 uhr, das menü ist auch am Samstag zwischen 
12 und 16 uhr erhältlich.

reservierungen nehmen wir gern telefonisch unter unserer rufnummer 
(040) 86 01 73 oder unter www.opentable.de entgegen.

Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass die einzelnen Gänge des menüs 
nicht durch andere Gerichte aus unserer Speisekarte austauschbar sind.
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WITWENBAll

Weidenallee 20
20357 Hamburg 

Tel. (040) 53 63 00 85
www.witwenball.com

ScHlemmer-Sommer 2019
menü vom 15. Juni bis 21. Juli 2019
•	vorSpeiSe 
	 Gegrillte	Wassermelone	/	Kefir	/	schwarze	Olive	/	Fenchel
•	ZwiScHengang 
 Tortelloni / weiße Bohne / Tomatensugo / parmesanschaum
•	Hauptgang 
 rosa gebratene Lammhüfte / Süßkartoffel / 
 Gremolata / junger Lauch
•	deSSert 
 parfait von der weißen Schokolade / erdbeeren / cashew

menü vom 23. Juli bis 1. September 2019
•	vorSpeiSe 
 Bunte Vierländer Tomaten / Burrata / 
 Staudensellerie / Himbeere
•	ZwiScHengang 
 Gazpacho Andaluz / Basilikum / Focaccia
•	Hauptgang 
	 Gebratenes	Lachsfilet	/	Kräuter-Tomatenkruste	/ 
 Fregola all´Arrabbiata
•	deSSert 
 marinierte Waldbeeren / gelierter Joghurt / 
 karamellisierter Blätterteig

69,00 euro Für 2 perSonen

Bitte reservieren Sie vorab unter dem Stichwort "Hamburger Schlemmer-
Sommer".



www.hamburg-kulinarisch.de

111

WolFS JuNGE

Zimmerstraße 30
22085 Hamburg 

Tel. (040) 20 96 51 57
www.wolfs-junge.de

bio-ScHlemmen im wolFS Junge
•	land & HandgemacHt 
 Hausgebackene Brotsorten & geschlagene Butter
•	vorSpeiSe 
 Bunte Tomaten | geröstetes Weizen-Sauerteigbrot | Basilikum
•	Hauptgang 
 Handgemachte Kartoffelnocken | Sommergemüse | Beurre blanc 
 oder 
 Bauerngockel | Sommergemüse | Beurre blanc
•	deSSert 
 Käsekuchen Wolfs Junge
•	petit FourS 
 Handgemachtes Gebäck 

69,00 euro Für 2 perSonen

Dieses Angebot ist buchbar von 
Dienstag – Donnerstag von 18:00 – 21:00 uhr.
Freitag & Samstag nur auf Anfrage.

Bitte reservieren Sie telefonisch unter (040) 20 96 51 57.

Vom 15.07 – 04.08.2019 haben wir Betriebsferien.
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YoSHI IM AlSTERHAuS
JApAnIScHeS KAISeKI reSTAurAnT
 
poststraße 8  
20354 Hamburg 

Tel. (040) 360 99 999
www.yoshi-hamburg.de

   Y O S H I
im Alsterhaus

Tradition & Moderne

YOSHI_CI_schild  08.08.13  09:06  Seite 1

erlebniSmenü oSaka   
(4-gänge-menü)

unSer SHiawaSe Hit-menü von deicHStraSSe- und alSterarkaden-Zeit!
•	Suppe 
 miso-Suppe mit Tofu, Seetang und Lauchzwiebeln
•	kenko vorSpeiSen 
 9 Gemüsesorten in 5 Farben 
	 mit	Thunfisch	und	Seetangsprossen	gekocht,	 
 auf Sushi-reis mit Salat serviert,  
 Spezial-Haus-Dressing mit Shiso
•	SaSHimi 
	 Thunfisch	Bluefin,	Lachs	und	Süßwasser-Garnele
•	SuSHi 
 6 nigiri  
	 (Thunfisch	Bluefin,	2	x	Lachs,	Octopus,Garnele,	Saba-Makrele), 
 6 maki  
 (3 californiarolle und 3 Hokkaidorolle)

69,00 euro Für 2 perSonen

Bitte reservieren Sie unter dem Stichwort "Schlemmer-Sommer".

Sie	finden	uns	im	Alsterhaus	4.	OG.
Die eingänge sind:
Jungfernstieg 16 (12:00 – 20:00 uhr)
poststraße 8 (12:00 – 22:00 uhr)
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zuR TRAuBE

 
Karl-Theodor-Str.4 
22765  Hamburg 

Tel. (040) 39 90 82 36
www.zur-traube-hamburg.de

ScHlemmer-menü 2019
menü I vom 15.6. - 13.07.2019
•	rosé portwein mit Tonic on the rocks
•	Hummercrème Suppe mit rote Bete
•	Gratinierter Honig-Ziegenkäse auf 
 pikantem rhabarber-markt-Gemüse
•	Geschmorte Lammhaxe – ausgelöst – 
 auf ratatouille, dazu Taboulé
•	crêpes Suzette
 
69,00 euro Für 2 perSonen

Kleine Sommerpause vom 14.07.- 29.07.2019

menü II vom 30.07. - 01.09.2019
•	rosé portwein mit Tonic on the rocks
•	Klare Tomatenessenz mit 
 Auberginen-Frischkäse-Basilikum nocken
•	Tiramisu von der roten Bete 
 mit gegrillter riesengarnele & Forellenkaviar
•	Kalbstafelspitz auf Spitzmorchel-Gemüse, 
 Bouillonkartoffeln & meerrettichsauce
•	mousse von weißer Schokolade mit feinem rum, 
 marinierten Limettenwürfeln und frischen Beeren

69,00 euro Für 2 perSonen

WeInBeGLeITunG
Auf Wunsch mit Weinbegleitung pro Gang 0,1 l 
für 15,00 euro pro person

rindcHen´S weinempFeHlung:
genieSSen Sie Zu iHrem menü die paSSende weinbegleitung.
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zEIK

 
Sierichstr. 112
22999 Hamburg 

Tel. (040) 46 65 35 31
www.zeik.de

laSSen Sie SicH verwöHnen und genieSSen Sie 
ein  regionaleS und SaiSonaleS 

überraScHungSmenü 
In unserer „zeikgemäßen“ Küche verwenden wir nur nachhaltige und 
faire produkte mit einer hervorragenden Qualität. 
Die Lebensmittel, welche wir verwenden, sollten genügend Zeit zum 
reifen und Wachsen bekommen. Aus diesem Grund möchten wir uns 
nicht auf ein festes menü beschränken.

überraScHungSmenü 
69,00 euro Für 2 perSonen

Selbstverständlich nehmen wir auf Allergene und unverträglichkeiten 
rücksicht. Bitte teilen Sie uns diese bei der reservierung mit.

Bitte berücksichtigen Sie, dass das Überraschungsmenü nur telefonisch 
buchbar ist!

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.
Ihr Zeik-Team
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GLANZ & GLORIA
NEUE SHOW

Spiegelpalast Hamburg 
Info & Tickets:  

www.palazzo.org

Jetzt  
TICKETS 

sichern!
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Angebot gültig bis zumxx.xx., solange der Vorrat reicht.
Der Wein enthält Sulfite. Detaillierte Angaben zu Weingut/Abfüller erhalten Sie unter  www.rindchen.de.

11 Kontore in und um Hamburg
www.rindchen.de/kontore

Telefon
040 - 556 20 20

Online
www.rindchen.de

9 Mal in Folge »Bester Fachhändler International« 
bei der Berliner Wein Trophy (2011–2019)

9

RINDCHEN'S WEINSEMINARE 
JETZT MEHR VON UNSEREN 

SOMMELIERS ÜBER WEIN LERNEN!
Einsteiger Weinseminar Teil 1

Das ist die perfekte Gelegenheit für alle, die Lust auf Wein, 
haben und gerne dazulernen möchten. Freundliche junge 

Sommeliers von Rindchen's Weinkontor begleiten Sie durch 
einen genussvollen Abend und vermitteln Ihnen spielerisch 

vor allem eines: Freude am Wein!

Einsteiger Weinseminar Teil 2
Der Grundstein ist gelegt! Doch nun stehen Sie mal wieder 
vor dem Weinregal und fragen sich, was all die prunkvollen 
Namen und Inschriften auf dem Etikett bedeuten mögen? 

Geschmacks- und Qualitätsstufen, Gesetze und Anbaugebiete, 
sowie klangvolle Weingutsnamen geben Ihnen den Rest? 
Dann wird es Zeit, sich mit unserem Weinseminar II eine 

kleine Übersicht über die Weinwelt zu verscha� en.

Weintere Infos und Termine unter:

rindchen.de/weinseminare
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